ficha de cata de uvas


METODOLOGÍA ICV DE ANÁLISIS SENSORIAL DE UVAS
	
	1
	2
	3
	4

	Color del grano
	
	
	
	

	Consistencia mecánica del grano
	
	
	
	

	Aptitud para el desgranado
	
	
	
	

	PULPA

	Separación de la pulpa
	
	
	
	

	Dulzor
	
	
	
	

	Acidez
	
	
	
	

	Herbáceo
	
	
	
	

	Frutado
	
	
	
	

	PIEL

	Trituración
	
	
	
	

	Intensidad tánica
	
	
	
	

	Acidez
	
	
	
	

	Astringencia
	
	
	
	

	Sequedad
	
	
	
	

	Herbáceo
	
	
	
	

	Frutado
	
	
	
	

	SEMILLAS

	Color
	
	
	
	

	Fragilidad
	
	
	
	

	Aroma
	
	
	
	

	Intensidad tánica
	
	
	
	

	Astringencia
	
	
	
	


NIVEL DE MADUREZ

	
	1
	2
	3
	4

	Madurez “tecnológica”: azúcares/acidez
	
	
	
	

	Madurez aromática de la pulpa
	
	
	
	

	Madurez aromática del hollejo
	
	
	
	

	Madurez de los taninos
	
	
	
	


