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1 INTRODUCCION.

1.1 CLASIFICACION DE LOS VINOS.

Segun la normativa europea, existen dos categorias de vinos en Europa, los

vinos de mesa y los vinos con una ldentificaciébn Geogréafica. Los vinos con una
Identificacion Geografica se clasifican en diferentes categorias de acuerdo a su nivel de

proteccion geografica y al grado de exigencia en su proceso de fabricacion.

REGULACION ANTERIOR REGULACION ACTUAL

Vino de calidad VCPRD i pop -D0
Denominacién de b -DO Calificada
Origen Protegida Vino de calidad con 1G
-Vino de Pago

-Vino de Pago Calificado

IGP
> Identificacién de > Vino de la Tierra
Origen Protegida
- '

En el caso de Espafia existen las siguientes categorias de vino:

Vino de mesa

1.1.1 Vinos de Mesa:

Estan en el escalon mas bajo de la clasificacidon regulada de los vinos. No
pertenecen a ninguna Denominacion de Origen y tampoco tienen por qué especificar ni
la afiada, ni la procedencia, ni la variedad de uva empleada.

Antes de la entrada en vigor del Reglamento (CE) 479/2008, era la
denominacion de venta obligatoria para el vino que no estaba acogido a ninguna
denominacion de origen ni indicacion geografica. En Francia y Luxemburgo se llamaba
vin de table, en Rumania vin de masa, en Portugal vinho de mesa, en Italia vino da
tavola, en Grecia epitrapezios oinos y en Alemania Deutscher Tafelwein.

Con el Reglamento del 2008, el vino de mesa ha pasado a denominarse

simplemente vino.
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1.1.2 Vinos con una ldentificacion Geografica:

1.1.2.1 Vinos con Denominacion de Origen Protegida

DOP):
Son vinos cuya calidad y caracteristicas se deben esencialmente o

exclusivamente a su origen geografico, con sus factores humanos y culturales
inherentes. Todas las uvas tienen que proceder exclusivamente de la zona geogréafica de

produccion y su elaboracion tiene lugar dentro de la zona geogréfica.

Estos vinos, de mayor a menor calidad, se clasifican en:

1.1.2.1.1 Vinos de Pago:
Originarios de un pago, entendiendo por tal el paraje o sitio rural con

caracteristicas propias que lo diferencian y distinguen de otros de su entorno. En caso de
que la totalidad del pago se encuentre incluida en una Denominacién de Origen
Calificada, podra recibir el nombre de «Pago Calificado», y los vinos producidos en él
se denominaran «Vinos de Pago Calificado», siempre que acredite que cumple los
requisitos exigidos a los vinos de la Denominacion de Origen Calificada y se encuentre

inscrito en la misma.

1.1.2.1.2 Vinos con Denominacién de Origen Calificada
(D.O.Ca):
Vinos con Denominacion de Origen que han alcanzado altas cotas de calidad

durante un dilatado periodo de tiempo. Tendran una mayor exigencia de control y
calidad, deben haber transcurrido, al menos, diez afios desde su reconocimiento como

«Denominacién de Origen» para poder obtener la categoria de «Calificada».

1.1.2.1.3 Vinos con Denominacién de Origen (D.O):
Vinos que proceden de un area de produccion delimitada y con una elaboracion

reglamentada por un Consejo Regulador. Deben haber transcurrido, al menos, cinco

afios desde su reconocimiento como «Vino de Calidad con Indicacion Geogréafica».

1.1.2.1.4 Vinos de Calidad con Indicacion Geografica
(VC):
Es el producido y elaborado en una region o en lugar determinado con uvas

procedentes de los mismos, cuya calidad, reputacién o caracteristicas se deban al medio
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geografico, al factor humano o a ambos, en lo que se refiere a la produccion de la uva, a

la elaboracion del vino o a su envejecimiento.

1.1.2.2 Vinos con ldentificacién Geografica protegida
(IGP), termino tradicional Vinos de la Tierra

(vdIT)

Son vinos procedentes y elaborados en un area geografica delimitada, teniendo

en cuenta unas determinadas condiciones ambientales y de cultivo que puedan conferir a
los vinos caracteristicas especificas. Poseen una calidad, reputacion u otras
caracteristicas especificas atribuibles a su origen geografico. Al menos el 85% de las

uvas procede exclusivamente de la zona geografica.

1.2 VINOS DE LA TIERRA.

Su designacién oficial es Indicacion Geografica Protegida (IGP) Vinos de la

Tierra, seguido del nombre de la zona, o directamente Indicacion Geogréfica Protegida
(IGP) y el nombre de la zona. Vinos de la Tierra, es la designacion tradicional que se le
daba a estos vinos, que se encontraban en un limbo, antes de que se crearan las IGP’s.

En cuanto a la calidad de sus vinos, las IGP’s se encuentran entre los vinos de
mesa y las Denominaciones de Origen protegidas (DOP). La IGP es una mencién
geogréafica que se cred en Espafia al aplicar la normativa europea y que es equivalente a
las indicaciones Vin de pays en Francia, Luxemburgo y Valle de Aosta (Italia), Vinho
regional en Portugal, Landwein en Alemania, o Indicazione geogréfica tipica en lItalia,
regional wine en el Reino Unido, topikos éinos en Grecia o landwijn en los Paises
Bajos.

En comparacion con estos paises de nuestro entorno, en Espafia se empezaron a
crear las IGP’s del vino hace relativamente pocos afios. Tanto es asi, que algunas, como

por ejemplo la IGP Ribeiras do Morrazo, en Galicia, se cre6 en el 2016.

1.2.1 Principales diferencias entre DOP e IGP:

En general, para cualquier producto, podemos decir que el vinculo con el
territorio es mas fuerte en el caso de la DOP. Asi, mientras que la DOP designa la
denominacion de un producto cuya produccion, transformacion y elaboracion deben
tener lugar en una zona geografica determinada, con una especializacion reconocida y
comprobada, la IGP indica el vinculo con el territorio en, al menos, una de las fases de

produccion, transformacion o elaboracion.
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En el caso concreto del vino, estos serian a grandes rasgos los requisitos

principales para cada una:

1.2.1.1 Requisitos que deben cumplir los vinos con

DOP:
-Su calidad y caracteristicas son esencialmente o exclusivamente debidas a su

origen geogréfico, con sus factores humanos y culturales.

-El 100% de las uvas proceden exclusivamente de la zona geografica de
produccion.

-Su elaboracién tiene lugar dentro de la zona geografica.

-Se obtiene de variedades vinicas pertenecientes a Vitis vinifera.

1.2.1.2 Requisitos de los vinos con IGP:
-Deben poseer una calidad, reputacion u otras caracteristicas especificas

atribuibles a su origen geografico.

-Al menos el 85% de las uvas procederan exclusivamente de la zona
geografica.

-Su elaboracion tiene lugar en el area geografica.

-Se obtiene de variedades vinicas pertenecientes a Vitis vinifera y otras

especies del género Vitis.

2 DOP’s E IGP’s DEL VINO EN ESPANA.

A dia 31 de Mayo de 2020 existian en Espafia 97 DOP’s y 42 IGP’s (ver lista

en las paginas siguientes).
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LISTADD DE DEROMIMACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS E INDICACIONES
GEOGRAFICAS PROTEGIDAS DE VINDS REGISTRADAS EN LA UNION EUROPEA

Mimaro de DOPs: 97
WimeEro d= IGF 42

‘Ribars dal Arcares
Sierrs norbe de Sevilla
Simrre surde Jnsn

Siarraz ge s EstEncins Y s Filmoras
'lm'EFu'nsi

Villwsiciosa de Coardans

5/5/5/5 5/ 5|5/5|5(s|/5 5 5/5/5/5|8 8|8 8|58 88
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. wF FDO-ES-A1322
In:-u-,ud Do FOO-ES-A0247
DOP= (5 campo de Borje bo PDC-E5-20180
Caifers Do FDO-E5-AD043
Somontarsa Do FDO-ES-40334
‘Bajo Arazin vT PEHES-ALIEE
Fhm.-uu Sallego-Cinco Villas VT PEHES-ADZLY
IGPS5 [5) ‘Fibera del Jiloca vT PEHES-ADRLL
Valdejicn VT PEHES-ANZLE
Vallz cel Cinca vT PGHES-ADLSL
ASTURIAS [1)
DOP (1) Coaneas = FOO-ES-AD115
| CANARLAS [11)
Apons Do FOO-ES-ADS7S
|E1 Hierro Do FOO-ES-A1230
Grar Canara Do FOO-ES-A0112
ishes Canaries = FOO-ES-A1311
Pﬁcmui Do FOO-ES-AD111
DOP= (11} b‘m Do PDO-E5-AD310
Lsnzarcte Do FOO-ES-AD113
Tacorante-Acentejo Do FOO-ES-A0115
Valle ge Glimar Do FOO-ES-ADSB0
alle e Ia Oroteen Do FOO-ES-A1040
¥eoden-Daute-izorn Do FDO-ES-a0114
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MANCHA [21)
Almanzs DO POO-ES-AD044
‘Caizacilis vF FOO-E5-40056
\Campo de s Guardia VE FDO-E5-40033
‘Casa cel Blanco VF FOO-ES-AD060
\Dehes del Carrizal VF FOO-ES-AD054
‘Daminio ge Vaideoucs vF FOO-E5-40052
ke vicario vE POO-E5-HLE34
Finca Elex VF FOO-ES-ADOT3
Guijaso VF FOO-ES-ADOSE
Lz Jarana v FDO-ES-D1E53
DOP= {20} s Mancha Do FOO-E5-A0043
hLos Cerrillos vE FOO-ES-02228
‘Manchusis Do FDO-E3-A0045
niride DO FDO-ES-AD04T
‘Mondejar Do FOO-E5-AD04E
Flomenking VP FOO-E5-ADOST
ibera ded Jicar Do FDO-E5-AD04S
fudés Do PDO-ES-ADOSD
Valdepenas Do FOO-E5-AD031
Vallezarci VP PDO-ES-02083
IGP [1) Castilla vT PERES-ADITE
o LEGH [14)
Arianza DO FOO-ES-ADG13
ArTipes DO FOO-E5-AD514
‘Bizma DO FOO-E5-ADGLS
Cebreros = FDO-ES-D2348
Cizlas DO FOO-E5-AD22
fLzon Do FDO-E5-ADBEZ
DOPs (13] mibers gel Duens Do PDO-E3-ADG26
Rusda Do FDO-E3-A0825
Sierra de Salamancs = FOO-E5-ADE31
Tharra cel Ving de Zsmon DO FOO-E5-AD534
Toro DO FOO-E3-40EE5
valies oe Baravants T FOO-E3-40545
Valtiancas T FOO-ES-A0747
G2 1) E‘n yLeon WT FEREI-ATELE
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Do FDO-E5-41423
Catmluna oo FOO-E35-41545
Conce de Sartars oo FDO-E5-A1422
Costers gel Sagre Do FDO-E5-41923
{Emporda Do FDO-ES-A1348
DOPs (1) ‘Monzant Do FOO-ES-A1730
me!- oo FOHO-25-51551
Pla de Bages Do FDO-ES-AL357
Eroemt DOCE FDO-E5-41360
TarrmEnea Do FOO-E5-4199%
Tarra Altm Do FOO-E5-41936
EXTRENADILIRA (2]
DOP (1) mea.ﬁ- Do PDO-E5-4129%
IGP (1) F-nnn:tn WT PGHES-AL300
| EALICEA |9
‘Monterrsi Do FOO-E5-41114
‘Bing Baivas Do POO-E5-A11189
DOPs (5 Fibeirs Sacrn DO FOO-E5-41128
‘Ripaira Do PDO-E5-41123
Valgenras Do FDO-E5-41132
{Barmsnzs & iria wT PEFES-ALESS
‘Betarzos T PERES-ALTTT
IGR= [4) [Ribeiraz do Momazo VT PEHE5-02232
&
ISLAS BALFARFS (8]
& Fhil.lfﬂ'l: Do FDO-E5-41038
Formarieny VT PGIES-ADETS
h'u.! vT PSHES-ADL10
ez Baieares VT PGIES-ADSET
6P [6) isla de Menorca VT PE-ES-ADETO
allorz VT PGHES-AQSE0
Zarra de Tramumtana-Costa Mord VT PSHES-AGLO3
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DOF (1) Vinos ce Maceid Do FOO-E5-41723

MLIRCLY (4]

DOPs (2] Bullms Do POM-ES-A0936
Yaziy DO FDO-E5-ADGDE
Campo de Cartazena vT PSHES-ADEDT

I6P=(2) p.n: T PSHES-ADS0E

—_ ‘Puzc de Arinzang vE FDO-E5-A0183
‘P de Otazs VP FDO-ES-A0184
‘Prado de Irachs VP PDO-ES-AD1EZ
IGP [1) 3 ez vT PERES-A012E
Pals vasco (3)
Chamii de Alwes — Srabako Tesco ke oo FOO-E5-A0732
DOPs (3) r:rumu'-u: Eizimin — Bizicaiko Txmcoling Do FOO-E5-A0746

Chacoli d= Getaris —Getariskn Toooling

E

Zlicants Do PDO-E5-A1326
Chozas Camrascal VP PDO-ES-N1637
@ Temerazo wP FDO-ES-ADS40
DOP= (7) ‘Loz Balsmuasas " FDO-ES-ANS41
Utial-faguens Do FDO-ES-ADE74
valencia Do FDO-ES-ADET2
Vera ge Esteras VP PDO-ES-N1E63
G2 1) Castalla T PEHES-ALLTE

l']IJﬂ.FI'EIm 'D:lmdcu'gmﬁutcgm' pﬂmmﬂdth.mﬂ:-pm Ias
simsientes Tarminos Tradidonales: DOCac “Denominacion de Origen Calificica™; DO “Denominacion de Origen™
WP: "Wino de Fago™; VC: "Vino de Caiidad”.

For su parte, ks expresion “ndicocion Geografica Frotepida” se pusde sustitui por: VT: “Vino o= Ia Tiema™.
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3 IGP’s POR COMUNIDADES AUTONOMAS.

En este punto se describen todas las IGP’s del vino existentes en Espafia hasta
la fecha por comunidades autonomas.

Toda la informacion que se aporta fue sacada de los pliegos de condiciones de
cada IGP y esta dispuesta a modo de resumen.

Se aporta el afio de creacion de la IGP, sus caracteristicas mas destacables, su
zona geografica, las variedades que estan autorizadas y los rendimientos maximos que
se permiten por hectarea.

Asi mismo, también se adjunta una tabla con los datos estadisticos mas
recientes de cada IGP (Fuente: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion).
Dichos datos son, la superficie de vifiedos amparados por la IGP, el nimero de
viticultores y de bodega y también la produccion obtenida en hectolitros.

Para finalizar, se describen las principales caracteristicas organolépticas que
tienen los vinos que se producen dentro de la IGP.

3.1 SUPRA-AUTONOMICA.
3.1.1 Ribera del Queiles:

3.1.1.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion 2003

Caracteristicas | Comprende territorios de Aragon y Navarra.

a destacar Sélo se autoriza la produccion de vinos tintos secos.

Se caracteriza por la irregularidad de las precipitaciones, media anual
entre 300-500mm repartidas en unos 60/70 dias de lluvia, y una
evapotranspiracion potencial entre 700-800mm anuales; los vientos
dominantes cierzo, el bochorno, 2700 horas de luz anuales y las
fuertes oscilaciones térmicas dia/noche debidas a la cercania del
Moncayo (2313m), sobre todo en el periodo que va desde el envero
hasta la vendimia, son muy importante (15°C), lo cual contribuye a la

formacion de taninos y antocianos.

Zona Deberan proceder exclusivamente de vifiedos de los  siguientes

geograéfica términos municipales de la Comunidad Auténoma de Aragon, en la

10
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Provincia de Zaragoza: Grisel, Lituenigo, Los Fayos, Malon,
Novallas, Santa Cruz de Moncayo, Tarazona, Torrellas, y Vierlas; y
de la Comunidad Foral de Navarra: Ablitas, Barillas, Cascante,
Monteagudo, Murchante, Tudela (la parte de término municipal al sur

del rio Ebro), y Tulebras.

Variedades de | Tintas Cabernet Sauvignon, Graciano, Garnacha tinta, Merlot,

uva Tempranillo y Syrah.

Rendimiento 9000 kg de uva o 65 HI de vino.

maximo/Ha
3.1.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Superficie de vifiedo apta (Ha) 72
N° de viticultores 2
N° de bodegas 2
Produccidn obtenida (HI) 3061

3.1.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Los vinos seran tintos secos, limpios, brillantes y bien cubiertos de color en

fase visual; con aromas francos en los que se aprecien las caracteristicas propias de la
materia prima de que proceden; en boca seran frescos, sabrosos y equilibrados.

No presentaran sensaciones de oxidacion en ninguno de sus caracteres, excepto
las derivadas de su correcto envejecimiento. En el caso de ser sometidos a un proceso de
envejecimiento deberan presentar las caracteristicas aromaticas y gustativas propias de

dicha maduracion.

3.2 ANDALUCIA.
3.2.1 Altiplano de Sierra Nevada:

3.2.1.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion 2009

Caracteristicas | Se caracteriza por tener la mayor parte de su superficie viticola en
a destacar torno los 1.000 metros de altura sobre el nivel del mar, que da lugar a
una maduracién mas lenta y uniforme. Esta altitud condiciona el

régimen térmico, la diferencia entre las temperaturas maximas y

11
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minimas diarias en maduracion oscilan entre los 30-35° C de maxima
y los 13-15° C de minima. Esto favorece la maduracion del hollejo y
las pepitas, factores importantes para la calidad organoléptica de los
vinos. La vendimia se suele alargar generalmente hasta principios de
Octubre.

Zona

geografica

Los siguientes municipios de granada:

Aldeire, Alicin de Ortega, Alquife, Albufian, Baza, Beas de Guadix,
Benalta, Benamaurel, Caniles, Castril, Castilléjar, Cogollos de
Guadix, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cuevas del Campo, Cullar,
Darro, Dehesas de Guadix, Diezma, Ddlar, Ferreira, Fonelas, Freila,
Galera, Gor, Gorafe, Guadix, Huélago, Huéneja, Huéscar, Jerez del
Marquesado, La Calahorra, La Peza, Lanteira, Lugros, Marchal, Orce,
Policar, Puebla de Don Fadrique, Purullena, Valle del Zalabi,

Villanueva de las Torres, ZUjar.

Variedades de

Blancas | Chardonnay, Baladi verdejo, Airén, Torrontés, Palomino,

uva Pedro Ximénez, Macabeo, Sauvignon Blanc, Vijiriego,
Moscatel de Alejandria y Moscatel de grano menudo.
Tintas Tempranillo, Monastrell, Garnacha Tinta, Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Merlot, Syrah, Rome y
Petit Verdot.
Rendimiento Blancas | 12000 kg
maximo/Ha Tintas 10000 kg

3.2.1.2 Datos estadisticos campafa 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 84

N° de viticultores 11

N° de bodegas 7
Produccién obtenida (HI) 1030

3.2.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Los vinos deberan ser limpios, brillantes, y, en el caso de vinos tintos, bien

cubiertos de color, con aroma franco en los que se aprecien las caracteristicas propias de

la materia prima de que proceden. En boca seran frescos, sabrosos y equilibrados. No

presentaran mas sensaciones de oxidacion en ninguno de sus caracteres, que los

derivados de su correcto envejecimiento, en cuyo caso deberan presentar las

12
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caracteristicas aromaticas y gustativas propias de dicha maduracién. No presentan

defectos organolépticos en aroma, sabor o color.

Blancos: Color amarillo pajizo, con notas afrutadas, suave y aterciopelado al

paladar.

Rosados: Color desde el rosa palido al rosa fresa. Intensidad media, finos y de

caracter afrutado.

Tintos: Color rojo cereza brillante, aromaticos, con poca acidez y gran cuerpo.

3.2.2 Bailén:

3.2.2.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién

2004

Caracteristicas
a destacar

Una caracteristica propia de los vinos con la mencion Vino de la
Tierra de “Bailén” es su variedad principal conocida como “Molinera
de Bailén”, que esta presente obligatoriamente en todos los vinos de
esta Indicacion Geografica, siendo una uva tinta autdctona que
constituye un ecotipo de la variedad “Molinera”, la cual ocupa en la
zona la mayor parte de la superficie de vifiedo, y que se emplea tanto
para elaborar los vinos blancos (vino blanco de uvas tintas), como en
la composicion con las demas uvas tintas para la elaboracion de los

vinos tintos.

Zona

geografica

Comarca vitivinicola formada por los siguientes términos municipales
de la provincia de Jaén:
Bailén, Bafios de la Encina, Guarroman, Mengibar, Torredelcampo y
Villanueva de la Reina.

Variedades de | Blancas | Autorizada: Pedro Ximénez.

uva Tintas Preferente: “Molinera de Bailén”. Autorizadas: Garnacha
tinta, Tempranillo, Cabernet Sauvignon.

Rendimiento Blancas | 10000 kg

maximo/Ha Tintas 10000 kg

3.2.2.2 Datos estadisticos campafa 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 20
NC° de viticultores 40
N° de bodegas 1
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Produccion obtenida (HI) 466

3.2.2.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vino blanco: Fase visual: Color amarillo pélido con tonalidades verdosas o

doradas. Fase olfativa: Aromas primarios limpios afrutados, frescos afrutado e intensos,
y en su caso aromas ligeros propios de la fermentacion y/o crianza en roble. Fase
gustativa: Suave, ligero y afrutado.

Vino rosado: Fase visual: Color violaceo. Fase olfativa: Aroma de intensidad
media, limpio, fresco y afrutado, con recuerdo a frutos rojos. Fase gustativa: Franco en
paso de boca que recuerda a frutas rojas, acidez equilibrada.

Vino tinto: Fase visual: Color rojo picota morado, limpio, brillante de buena
capa. Fase olfativa: Intensos aromas a frutos rojos maduros, propios de las variedades
de que proceden. Fase gustativa: Carnoso, seco, equilibrada expresion tanica, acidez

media-alta y agradable postgusto.

Vino tinto con fermentacion en barrica: Fase visual: Color rojo cereza con
tonos granates, limpio, brillante de buena capa. Fase olfativa: Aromas limpios de
intensidad media, de frutos rojos y aromas ligeros de barrica. Fase gustativa: Tanicos,
equilibrados, moderadamente astringentes y persistentes.

Vinos Tintos criados en barrica: Con caracter general para los vinos con

envejecimiento, y aquellos en los que se emplee la mencion “Roble”’: Fase visual: Color

rojo intenso cereza o picota, con tonos cardenos. Fase olfativa: Aroma limpio, franco,
intenso, a fruta madura y aromas propios de su paso por barrica. Fase gustativa: Sabor
intenso, agradable paso de boca con recuerdo a fruta madura, buena expresion tanica, y
postgusto de media duracion.

Para los tintos con la indicacion “Noble”: Fase visual: Color rojo granate con

tonos ocres, limpio y fluido, capa media-alta. Fase olfativa: Olor intenso a frutas
maduras, especias, y propios de la evolucion en botella. Fase gustativa: Equilibrado en
paso de boca, redondo, aterciopelado, con sabores a vainilla, postgusto largo.

Para los tintos con la indicacion “Anejo” y “Viejo”: Fase visual: Color rojo

rubi con tonalidades mate atejado, capa media-alta. Fase olfativa: Intenso, complejo,
especiado, de buena evolucién en botella. Fase gustativa: Carnoso, aterciopelado,

redondo y armonioso, postgusto largo.
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Vino Tinto “maceracion carbonica”: Fase visual: Color rojo cereza con tonos

violaceos, limpios y de buena capa. Fase olfativa: Aromas frutales limpios, de

intensidad media-alta. Fase gustativa: Sabor intenso, frutal y equilibrado.

Vino tinto “‘tradicional”: Fase visual: Color rojo violaceo-granate y limpios.

Fase olfativa: Francos, afrutados, de intensidad aromatica media y con aromas

primarios. Fase gustativa: Expresion tanica moderada, equilibrada con alcohol/acidez y

persistentes.

3.2.3 Cadiz:

3.2.3.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién

2005

Caracteristicas
a destacar

El area de produccién disfruta de mas de 300 dias de sol al afio,
despejados y de intensa luminosidad, superandose durante el verano
las 1.000 horas de sol brillante.

La pluviometria media anual es de 600 mm, teniendo lugar
fundamentalmente en los meses de noviembre, diciembre y marzo.
Las tierras albarizas, tipicas de la zona, tienen la capacidad de retener
la humedad y evitar la evapotranspiracion.

Efecto regulador del mar, la proximidad del vifiedo a la zona costera
aporta intensos rocios a la planta, aminorando la transpiracion y
regulado las altas temperaturas a que se ve sometida.

Importante influencia climéatica de los dos vientos predominantes en
la region: viento de levante, proveniente del interior, seco y célido, y
viento de poniente, que por proceder del océano aporta un elevado
grado de humedad y actia como importante factor moderador,

especialmente en el verano.

Zona

geografica

Esta constituida por los siguientes términos municipales de Cadiz:

Arcos de la Frontera, Chiclana de la Frontera, Chipiona, El Puerto de
Santa Maria, Jerez de la Frontera, Prado del Rey, Puerto Real, Rota,
Sanltcar de Barrameda, Trebujena, Olvera, Setenil, Villamartin,

Bornos y San José del Valle.

Variedades de

uva

Blancas | Garrido Fino, Palomino, Chardonnay, Moscatel de

Alejandria, Montda (Chelva), Perruno, Macabeo,
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Sauvignon Blanc, Pedro Ximénez, Riesling y Verdejo.
Tintas Tempranillo, Syrah, Cabernet Sauvignon, Garnacha tinta,
Monastrel, Merlot, Tintilla de Rota, Petit Verdot,
Cabernet franc, Mollar Cano y Graciano.
Rendimiento Blancas | 14285 kg
maximo/Ha Tintas 11500 kg
3.2.3.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Superficie de vifiedo apta (Ha) 926
N° de viticultores 595
N° de bodegas 13
Produccién obtenida (HI) 45644

3.2.3.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Blancos: Color: atractivos toques desde el amarillo palido al amarillo intenso.

Aroma: con toques afrutados. Gusto: fresco y ligero.

Blancos con envejecimiento: Color: amarillo palido a dorado intenso. Aroma:

afrutado con toques de madera, de distinta intensidad. Gusto: ligero, con sabor

perceptible a madera.

Rosados: Color: rosado brillante. Aroma: con toques afrutados. Gusto: fresco y

ligero.

Tintos jovenes: Color: tonos desde el violaceo a rojo rubi. Aroma: toques

afrutados. Gusto: armonico y con cuerpo caracteristico.

Tintos con envejecimiento: Color: rubi-picota, rico en materia colorante.

Aroma: potente, amplio y muy equilibrado. Gusto: profundo, amplio y persistente

3.2.4 Cordoba:

3.2.4.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion

2004

Caracteristicas

Solo se autoriza la produccion de vinos rosados y tintos, con o sin

a destacar envejecimiento.
Zona Toda la provincia de Cordoba, incluyendo todos sus municipios.
geografica
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Variedades de | Tintas Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Tempranillo, Pinot
uva Noir y Tintilla de Rota.

Rendimiento 10000 kg

maximo/Ha

3.2.4.2 Datos estadisticos campaia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 37

N° de viticultores 3

N° de bodegas 2
Produccidn obtenida (HI) 1911

3.2.4.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Rosados: Color rosa palido a ligeramente anaranjado, aroma fresco con toques

afrutados y gusto suave, arménico y caracteristico.

Tintos jévenes: Color cardenalicio a rojizo rubi, aroma fresco con toques

afrutados y gusto suave, armonico y caracteristico.

Tintos con envejecimiento: Color de rojo potente a teja suave, aroma potente,

amplio y muy equilibrado y gusto profundo, amplio y persistente.

3.2.5 Cumbres del Guadalfeo:

3.2.5.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion

2009

Caracteristicas

a destacar

Especialmente la altitud, con la mayor parte de la superficie viticola
por encima de los 1.000 metros, lo que da lugar a bajas temperaturas
medias que originan una maduracion mas lenta y uniforme, tanto de
los azucares, como de los polifenoles y de aquellas sustancias que son

responsables del aroma varietal.

Zona

geografica

En la provincia de Granada, en la alpujarra occidental, se limita a los
términos municipales de Albondon, Albufiol, Almegijar, Cédiar,
Castaras, Lobras, Murtas, Polopos, Rubite, Sorvilan, Torvizcon,

Turoén y Ugijar.

Variedades de

uva

Blancas | Montua, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Moscatel de

Alejandria, Moscatel de grano menudo o morisca, Jaén

17




Estudio de las nuevas IGP’s del vino en Espafia

Blanca, Pedro Ximeénez, Vijiriego, Perruno, Viognier y
Baladi Verdejo.

Tintas Garnacha Tinta, Tempranillo, Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir, Syrah y Petit Verdot.

Rendimiento Blancas | 12000 kg

maximo/Ha Tintas 10000 kg

3.2.5.2 Datos estadisticos campafa 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 16
N° de viticultores 8
N° de bodegas 2
Produccién obtenida (HI) 418

3.2.5.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Seran vinos tintos y blancos afrutados y elegantes.

Deberan ser vinos limpios, brillantes, y, en el caso de vinos tintos, bien
cubiertos de color en fase visual, con aromas francos en los que se aprecien las
caracteristicas propias de la materia prima de que procedan, en boca seran frescos,
sabrosos y equilibrados. No presentaran mas sensaciones de oxidacién en ninguno de
sus caracteres, que los derivados de su correcto envejecimiento.

No presentan defectos organolépticos en aroma, sabor o color.

Blancos: Color amarillo pajizo, con notas afrutadas, suave y aterciopelado al
paladar.

Rosados: Color desde el rosa palido al rosa fresa. Intensidad media, finos y de
carécter afrutado.

Tintos: Color rojo cereza brillante, aromaticos y de gran cuerpo.

3.2.6 Desierto de Almeria;

3.2.6.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién 2003

Caracteristicas | Derivan de la méas que respetable altura respecto al nivel del mar de
a destacar unos 500 m de la mayoria de los vifiedos y de las peculiares
condiciones geoclimaticas, entre ellas podemos destacar la elevada

insolacidn e integral térmica, diferencia de temperatura entre el dia y
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la noche en época de maduracion, baja humedad, escasez de lluvias

en el periodo de maduracion.

Zona Incluye los términos municipales, de la provincia de Almeria, de la
geogréfica Alcudia de Monteagud, Benitagla, Benizalon, Castro de Filabres,
Lubrin, Lucainena de las Torres, Olula de Castro, Senés, Sorbas,

Tabernas, Tahal, Turrillas, Uleila del Campo y Velefique.

Variedades de | Blancas | Chardonnay, Moscatel, Macabeo, Sauvignon Blanc.

uva Tintas Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Monastrell, Merlot,

Syrah, Garnacha tinta.

Rendimiento Blancas | 10000 kg de uva o 70 HI de vino.

maximo/Ha Tintas | 10000 kg de uva o 70 HI de vino.

3.2.6.2 Datos estadisticos camparia 2017/2018:
Sin actividad o datos en la campafia 2017/2018, los datos mas recientes con

actividad y sus campafias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 12 2013/2014
N° de viticultores 1 2013/2014

N° de bodegas 1 2013/2014
Produccidn obtenida (HI) 600 2012/2013

3.2.6.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Blancos: De colores que pueden ir del amarillo pajizo al oro palido, brillantes y

con reflejos verdosos. Presentan aromas frutales y florales, con buena diferenciacion
varietal, recuerdos de hierbas de monte seco y lo mismo que en boca presentan su
caracter mediterraneo.

Rosados: De color rosaceo-frambuesa, vivo, intenso y brillante. En cuanto a
aromas tienen una buena intensidad y carécter frutal. En boca son ligeramente calidos y
sabrosos sin perder frescor. Intensos, afrutados, largos y con un final que recuerda a
frutas tropicales maduras.

Tintos: A la vista son vinos con mucho color, cereza granate oscuro o picota,
intensos y muy cubiertos. En nariz son intensos, con gran potencia y caracteristicos
aromas a frutos negros maduros, pasas, toques balsamicos, confituras y ciertas notas
lacteas y florales. En boca son potentes, con una excelente estructura tanica y mucho

cuerpo. Postgustos largos e intensos con recuerdos a frutas.
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Vinos tintos con envejecimiento en barrica y botella: Siguen manteniendo un

intenso color cereza picota con ribetes mas anaranjados. Aromaticamente conservan su

intensidad, frutosidad y complejidad. En boca, al principio surgen ain sabores

afrutados, dando paso a una potente sensacion tanica, suavizada por el envejecimiento.

Son sabrosos, carnosos, con un final de boca persistente y duradero.

3.2.7 Laderas de Genil:

3.2.7.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion

2009

Caracteristicas

Los vifiedos se extienden desde laderas que van desde las zonas

a destacar costeras, subiendo hasta la vega granadina, en la parte alta de la

cuenca del rio Genil, alcanzando altitudes en torno a los 1000 metros.
Zona Comprende los siguientes términos municipales de la provincia de
geogréfica Granada:

Albolote, Albufiuelas, Alfacar, Alhama de Granada, Alhendin,
Almufiécar, Arenas del Rey, Atarfe, Beas de Granada, Céjar, Cenes
de la Vega, Cogollos Vega, Cullar Vega, Deifontes, Dilar, Dudar,
Durcal, Las Gabias, Gojar, Granada, Los Guéjares, Guejar Sierra,
Guevejar, Huétor Santillan, Huétor Vega, Itrabo, Jayena, Jete, Lecrin,
Lenteji, Molvizar, Monachil, Motril, Niguelas, Nivar, Ogijares,
Otura, Padul, Peligros, El Pinar, Pinos Genil, Pulianas, Quentar,
Salobrefia, Santa Fe, Santa Cruz del Comercio, Vegas del Genil, El
Valle, Vélez de Benaudalla, Ventas de Huelma, Villamena, Viznar y
La Zubia.

Variedades de

uva

Blancas | Vijiriego, Macabeo, Pedro Ximénez, Palomino, Moscatel
de Alejandria, Moscatel de grano menudo o morisca,
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Viognier, Baladi Verdejo,

Gewdrztraminer, Riesling, Torrontés y Albarifio.

Tintas Garnacha tinta, Tempranillo, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah, Pinot Noir, Petit Verdot, Monastrell,

Cabernet Franc y Rome.

Rendimiento

méaximo/Ha

Blancas | 12000 kg

Tintas 10000 kg
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3.2.7.2 Datos estadisticos campafa 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 10
N° de viticultores 2
N° de bodegas 2
Produccidn obtenida (HI) 144

3.2.7.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Los vinos deberan ser vinos limpios, brillantes, y, en el caso de vinos tintos,

bien cubiertos de color en fase visual, con aromas francos en los que se aprecien las
caracteristicas propias de la materia prima de que procedan, en boca seran frescos,
sabrosos y equilibrados.

No presentaran mas sensaciones de oxidacion en ninguno de sus caracteres,
que los derivados de su correcto envejecimiento.

No presentanran defectos organolépticos en aroma, sabor o color.

Blancos: Vinos jovenes que pueden oscilar en la gama de secos a semidulces.
En color varia en la gama del amarillo-verdoso. Presentan aromas frutales tipicos de la
uva y especificos de cada variedad. En boca son ligeros, contienen acidez media y baja
astringencia.

Rosados: Presentan color antocianico intenso dentro de la gama rosado. El
frutado es intenso y limpio, tipico de frutos antocianicos poco maduros. En boca
proporcionan un ligero dulzor y una acidez media.

Tintos jovenes: Color antocianico muy intenso. Presenta aromas afrutados muy

marcados tipicos de las bayas rojas. En boca son carnosos, y presentan una acidez y
astringencia equilibrada.

Tintos envejecidos en barrica de roble: Su color antocianico es muy intenso.

Los aromas recuerdan a las bayas rojas, que se encuentran a su vez integrados con los
especiados aportados por el proceso de envejecimiento en barrica de roble. Muchos de
estos aromas recuerdan a la vainilla y frutos tostados. En boca presentan una
astringencia alta pero bien integrada. Contienen una acidez media, bien equilibrada para

permitirles una positiva evolucion en botella.

3.2.8 Laujar-Alpujarra:

3.2.8.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion 2004
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Caracteristicas | Los vifiedos se encuentran entre Sierra Nevada y Sierra de Gador,
a destacar entre los 700 y 1000 metros de altitud, con un clima frio, lo que le

proporciona las condiciones dptimas para la maduracion.

Zona En la provincia de Almeria. En la Alpujarra oriental, incluye los
geografica términos municipales siguientes: Alcolea, Fondon y Laujar de
Andarax.

Variedades de | Blancas | Jaén blanco, Macabeo, Chardonnay, Vijiriego, Pedro

uva Ximénez, Moscatel de grano menudo y Viognier.

Tintas Cabernet Sauvignon, Merlot, Monastrell, Tempranillo,
Garnacha tinta, Pinot noir, Petiti Verdot y Syrah.

Rendimiento Blancas | 10000 kg

maximo/Ha Tintas 8500 kg

3.2.8.2 Datos estadisticos campana 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 24
N° de viticultores 7
N° de bodegas 2
Produccién obtenida (HI) 628

3.2.8.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos Blancos: De color amarillo palido, brillante con aromas primarios

florales muy intensos y complejos, conseguidos con una fermentacion controlada a baja
temperatura. En boca, equilibrados, afrutado y agradables, correcta acidez integrada con
final fresco y limpio.

Vinos Rosados: De color intenso rosa frambuesa, brillante, aromas frutales y

florales. En boca son frescos y sabrosos muy equilibrados y con excelente bouquet.

Tintos jovenes: Son limpios e intensos de aroma, muy afrutado y algo

especiados, caracteristicas conseguidas con el tiempo justo de permanencia en barrica

nueva de roble. De color muy vivo e intenso, equilibrados y frescos en boca.

Tintos con envejecimiento: De color rojo cereza intensos y carnosos. Aromas
de frutos maduros integrados integrados con los especiados y de vainilla de la crianza en
roble. En boca muy persistente, con gran cuerpo y vigor. Acidez y tanicidad rica y muy
equilibrada con gran evolucién en botella, con final aterciopelado y retrogusto muy

largo y sabroso
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3.2.9 Los Palacios:

3.2.9.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion

2003

Caracteristicas

a destacar

Sélo se producen vinos blancos.

Las caracteristicas climaticas son muy benignas, estando el promedio
de sol efectivo entre los mas altos de Europa. La zona tiene un
microclima especial, caracterizado por una temperatura media anual
de 16.7°C, media minima anual de 10.96°C y media méaxima anual de
23.3°C. La pluviometria anual oscila, entre 500 y 800 mm anuales.
En otofio-invierno se producen precipitaciones del orden de 400 a 600
mm y en primavera-verano de 100 a 200 mm, el numero medio de
dias de lluvia al afio es de 67, con la particularidad de que los meses
estivales se producen 1 o 2 dias de lluvia. En los meses estivales la
humedad relativa media es del 60%. Los suelos son arenosos,

profundos y bajos en sales.

Zona

geografica

Comprende superficies incluidas en los términos municipales de Los
Palacios y Villafranca, Utrera, Dos Hermanas y Alcala de Guadaira,
de la provincia de Sevilla, quedando definida por los siguientes
limites:

Al Norte: El canal principal del Bajo Guadalquivir desde la salida del
canal primario CD-11-1 hasta su interseccion con la Vereda de Las
Plateras, siguiendo por ésta hasta su enlace con el km 560,5 de la
Carretera Nacional 1V, discurriendo hasta el km 562 donde enlaza
con la vereda del Real hasta su union con la Vereda de Dos Hermanas
Utrera.

Al Este: La Vereda de Dos Hermanas-Utrera desde el punto anterior
hasta su interseccion con la carretera A-362 Utrera-Los Palacios,
continuando por ésta hasta el km 2,5 donde contintGa por el Arroyo
Hondo hasta su cruce con el Canal Principal del Bajo Guadalquivir,
tomando éste de nuevo hasta el camino rural.

Al Sur: El camino rural CR-B1 hasta su union al «Cafio de la Vera,
continuando por éste hasta su interseccion con el canal primario CD-
1-1.
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Al Qeste: EI Canal primario CD-II-1 desde su interseccién con el
«Cafo de la Vera» hasta su inicio con el Canal Principal del Bajo
Guadalquivir, exceptuando una pequefia franja que corresponde al

término municipal de Coria del Rio.

Variedades de | Blancas | Airen, Chardonnay, Colombard y Sauvignon Blanc.
uva

Rendimiento 10000 kg

maximo/Ha

3.2.9.2 Datos estadisticos campaiia 2017/2018:

Sin actividad o datos en la campafia 2017/2018, los datos mas recientes con

actividad y sus campafias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 2 2015/2016
N° de viticultores 1 2015/2016

N° de bodegas 1 2015/2016
Produccién obtenida (HI) 30 2015/2016

3.2.9.3 Principales caracteristicas organolépticas:

El vino serd blanco y debera poseer unas caracteristicas organolépticas que

podemos definir desde el punto de vista visual de aspecto limpido y brillante, de color

amarillo pajizo para los vinos de afio, pudiendo ser amarillo oro en los vinos de dos o

mas afios, con un aroma suave de notas afrutadas y con de un sabor aterciopelado en

paladar.
3.2.10 Norte de Almeria:
3.2.10.1 Tabla descriptiva:
Ao creacion 2008

Caracteristicas

a destacar

La zona geogréfica tiene una extension de 114.158 has y est4 situada
integramente en la provincia de Almeria, situandose en la parte mas
septentrional de la provincia, limitando al Norte y al Este con Murcia
y al Oeste con Granada.

Los vinos producidos son tranquilos; blancos, tintos y rosados.
Dentro de los tintos se producen vinos envejecidos en barrica y

botella.
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Zona Provincia de Almeria, incluye los términos municipales siguientes:
geografica Chirivel, Maria, Vélez Banco y Vélez Rubio.

Variedades de | Blancas | Airen, Chardonnay, Macabeo y Sauvignon Blanc.

uva Tintas Cabernet Sauvignon, Merlot, Monastrell, Tempranillo y

Syrah.

Rendimiento Blancas | 7800 kg

maximo/Ha Tintas 7800 kg

3.2.10.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Sin actividad o datos en la campafia 2017/2018, los datos mas recientes con

actividad y sus campafias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 20 2010/2011

N° de viticultores 15 2010/2011

N° de bodegas 1 2010/2011
Produccion obtenida (HI) 0 Sin actividad

0 datos desde
el 2008

3.2.10.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos Blancos: Son de color amarillo palido. Resultan en su mezcla vinos

frescos y &cidos con una riqueza de aromas que recuerda a frutos como limén, grosella'y
esparrago. En boca son de mucho cuerpo sin molestar el disfrute ligero y joven.

Vinos Rosados: Son de color rosa palido al rosa fresa, aroma fresco y acido, de

caracter afrutado y gusto arménico.

Vinos Tintos: El color es un rojo oscuro muy intenso hasta rubi. En boca ofrece
mucho cuerpo y un sabor a frambuesa, zarzamora y regaliz. Son vinos tintos con una
riqueza de alcohol, con una acidez moderada y con bastante tanino.

Vinos Tintos envejecidos: Color rojo oscuro hasta rojo marrén muy intenso,

con riqueza de alcohol y acidez moderada, sin producir un déficit de la suavidad en el
caso de la elaboracion en barricas.

3.2.11 Ribera del Andarax:

3.2.111 Tabla descriptiva:

Ao creacion 2003
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Caracteristicas | Los vifiedos se encuentran en altitud, en el entorno de la Sierra de

a destacar Gador.
Zona Incluye los siguientes términos municipales de la provincia de
geografica Almeria: Padules, Almdcita, Beires, Canjayar, Ohanes, Enix, Felix,

Alhama de Almeria, Alicin, Huécija, Illar, Ragol, Instincién, Terque,
Bentarique, Alhabia, Alsodux, Santa Cruz de Marchena, Alboloduy,

Gérgal y Nacimiento.

Variedades de | Blancas | Chardonnay, Macabeo y Sauvignon Blanc.

uva Tintas Cabernet Sauvignon, Merlot, Monastrell, Tempranillo,

Garnacha, Pinot Noir y Syrah.

Rendimiento Blancas | 10000 kg

maximo/Ha Tintas 10000 kg

3.2.11.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 8

N° de viticultores 1

N° de bodegas 1
Produccién obtenida (HI) 143

3.2.11.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos Blancos: Fase Visual: Son de color amarillo oro péalido, limpio y

brillante. Fase olfativa: Aromas primarios tipicos de las uvas empleadas. Olor a frutas
verdes y frescas por la acidez natural que le confiere la altitud de las zonas de cultivo.
Fase gustativa: tras una entrada en la boca muy seca, muestra su buena constitucion,
resaltando su frescura y fructuosidad con una alegre acidez.

Vinos Rosados: Fase visual: Color rosa tostado. Fase olfativa: Fresco y

afrutado. Fase gustativa: Ligero y fresco y sabor a fruta fresca.
Tintos jovenes: Fase visual: Rojo rubi brillante con ribetes azulados. Fase

olfativa: Aroma a frutas frescas. Fase gustativa: Escaso contenido en taninos, siendo
agradable al paladar y con gran aroma entre sabor y olor.

Tintos con envejecimiento: Fase visual: Rojo picota profundo y bien vestido.

Fase olfativa: Complejos aromas, fruto del envejecimiento en barrica de roble, con un
fondo calido y especiado. Fase gustativa: sedoso, redondo. Resulta amplio, rico en

matices, con unos taninos suavizados por la madurez.
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3.2.12 Sierra Norte de Sevilla:

3.2.12.1 Tabla descriptiva:

ARo creacion 2004

Caracteristicas | La altitud minima es de 450 metros y el suelo es pobre, pedregoso y
a destacar en bastantes ocasiones pizarroso. La pluviometria estd entre 600-
1000mm y no llueve en los meses de agosto y septiembre. Hay en
verano una diferencia entre la temperatura diurna y nocturna de unos

18° lo que favorece la formacién de polifenoles y la maduracion.

Zona Comprende los términos Municipales de Cazalla de la Sierra,
geografica Constantina, Guadalcanal y Alanis, todos ellos en la provincia de
Sevilla.

Variedades de | Blancas | Chardonnay, Colombard, Sauvignon Blanc, Moscatel de

uva Alejandria, Palomino, Pedro Ximénez y Viognier.

Tintas Tempranillo, Garnacha Tinta, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir, Petit Verdot, Syrah y
Tintilla de Rota.

Rendimiento Blancas | 14000 kg

maximo/Ha Tintas 11500 kg

3.2.12.2 Datos estadisticos campana 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 11
N° de viticultores 3
N° de bodegas 3
Produccidn obtenida (HI) 235

3.2.12.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos Blancos: deberan ser de color amarillo pajizo, con notas afrutadas, suave

y aterciopelado al paladar.

Vinos Rosados: Estos vinos seran de una gama de colores desde el rosa palido

al rosa fresa. Intensidad media, finos y de caracter afrutado.
Vinos Tintos: deberan ser de color rojo cereza brillante, arométicos y gran

cuerpo.
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Sierra Sur de Jaén:

3.2.13.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion

2003

Caracteristicas

a destacar

La tradicion de elaboracion de estos vinos tiene hondas raices
historicas. Alcald la Real, cabecera comarcal actual de la zona
delimitada de esta IGP, constituyo el centro econdémico, militar y
politico entre los reinos musulmanes y cristianos, durante los
doscientos cincuenta Ultimos afios de la reconquista. Su importancia
vitivinicola puede decirse que la alcanza su esplendor con los
privilegios propios otorgados por Carlos | en el afio 1526 para la
comercializacion de vinos con las ciudades comprendidas en el Reino

de Granada.

Zona

geografica

Los términos municipales, de la provincia de Jaén, de Alcala la Real,
Castillo de Locubin, Frailes, Fuensanta de Martos, Los Villares y
Valdepenas de Jaén, asi como las zonas de sierra pertenecientes a los
términos municipales de Alcaudete (poligonos catastrales actuales del
1 al 12 y del 18 al 29, inclusive estos) y Martos (poligonos catastrales

actuales del 33 al 42, ambos incluidos).

Variedades de | Blancas | Jaén Blanco (sinonimia de Baladi verdejo) y Chardonnay.
uva Tintas Garnacha tinta, Tempranillo, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah y Pinot Noir.

Rendimiento Blancas | 8800 kg
maximo/Ha Tintas 8800 kg
3.2.13.2 Datos estadisticos camparia 2017/2018:
Superficie de vifiedo apta (Ha) 16
N° de viticultores 14
N° de bodegas 1
Produccidn obtenida (HI) 402

3.2.13.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Blancos: Color: Amarillo palido pajizo con matices verdosos. Sabor:

predominan con suavidad los sabores aciddricos a manzana y citricos. Aromas: a

platano maduro y manzana.
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Tintos: Color: rojo cereza con matices violaceos para tintos jovenes, rojo
granate ladrillo para los tintos de envejecimiento. Sabor: aterciopelado y sin matices que
resalten acidez y astringencia. Aromas: a fresa y frambuesa, pimiento verde y pimienta,

y a vainilla para los tintos de envejecimiento.

Rosados y claretes: Color. Gama progresiva desde el rosa para los rosados
hasta rojo claro para los claretes, con tonalidades ligeramente evolucionadas en caso de
ser sometidos a envejecimiento. Sabor y aroma: comparten cualidades de los blancos y
de los tintos, encontrandose méas préximas a los blancos en el caso de los rosados, y a
los tintos en el caso de los claretes.

3.2.14 Sierras de las Estancias y los Filabres:

3.2.141 Tabla descriptiva:

Afo creacion

2008

Caracteristicas

a destacar

Condiciones geoclimaticas de la zona:

Resalta la elevada altura respecto al nivel del mar de sus vifiedos, el
elevado numero de horas de sol, temperaturas elevadas de dia y
frescas de noche, baja humedad, escasas lluvias durante el periodo de

maduracion.

Zona

geografica

Abarca los siguientes términos municipales de la provincia de
Almeria: Alcontar, Serdn, Bacares, Bayarque, Tijola, Armufia, Sierro,
Sufli, Lucar, Somontin, Urracal, Purchena, Olula del Rio, Macael,
Laroya, Fines, Partaloa, Oria, Lijar, Chercos, Albanchez, Cobdar,
Cantoria, Albox, Taberno, Arboleas y Zurgena.

Variedades de | Blancas | Macabeo, Chardonnay, Moscatel de Grano Menudo 6
uva Morisco, Airén, y Sauvignon Blanc.
Tintas Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Monastrell, Merlot,
Syrah, Garnacha tinta, Pinot Noir y Petit Verdot.
Rendimiento Blancas | 12000 kg
maximo/Ha Tintas 10000 kg
3.2.14.2 Datos estadisticos camparia 2017/2018:

Sin actividad o datos en la campafia 2017/2018, los datos més recientes con

actividad y sus campaiias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 4

2015/2016
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N° de viticultores 1 2015/2016
N° de bodegas 1 2015/2016
Produccién obtenida (HI) 62 2015/2016

3.2.14.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Blancos: De colores que pueden ir del amarillo pajizo al oro palido, brillantes y

con reflejos verdosos. Presentan aromas frutales y florales, con buena diferenciacion
varietal, recuerdos de hierbas de monte seco y lo mismo que en boca presentan su
caracter mediterraneo.

Rosados: De color rosaceo-frambuesa, vivo, intenso y brillante. En cuanto a
aromas tienen una buena intensidad, son gratos, limpios, potentes y afrutados (grosellas,
frambuesa) con toques de golosinas. En boca se presentan muy sabrosos, equilibrados,
expresivos, frutales y con un postgusto afrutado muy agradable.

Tintos: Son vinos con mucho color, cereza granate oscuro o picota, intensos y
muy cubiertos. En cuanto al aroma tienen mucha intensidad con gran potencia y
presentan aromas a frutos negros, pasas, confituras, notas lacteas y florales y toques
balsamicos. En boca son potentes, con una excelente estructura tanica y mucho cuerpo.
Postgustos largos e intensos con recuerdos a frutas.

Tintos envejecidos: Siguen manteniendo un intenso color cereza picota con

ribetes rojizos. Aromaticamente conservan su intensidad, frutosidad y complejidad. En
boca al principio surgen alun sabores afrutados, dando paso a una potente sensacion
tanica dulce suavizada por el envejecimiento. Son sabrosos, carnosos, con un final de

boca persistente y duradero.

3.2.15 Torreperogil:

3.2.15.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion 2006

Caracteristicas | Se da por cierto que en tiempos de Roma ya existia en este enclave el
a destacar cultivo del vifiedo. Durante la dominacion arabe, la Cora de Jaén
estaba mayoritariamente plantada de vides pese a prohibiciones del
Coréan de utilizar las bebidas alcohdlicas por sus seguidores. Desde
comienzos de su cultivo, las uvas de esta zona, eran dedicadas casi en
su totalidad a la elaboracién del vino, blanco o Tinto, que puesto a la

venta fue degustado por arabes, judios y cristianos, en tiempos de la
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dominacién arabe alcanz6 un gran auge los vifiedos en la loma de
Ubeda, de ello es buena prueba la devocion de sus gentes, arabes y
cristianos a San Ginés de la Jara, protector de los viticultores pues
arabes y mozarabes levantan sendas ermitas a San Ginés, al que los

moros consideraban “pariente del profeta”.

Zona Incluye los términos municipales, de la provincia de Jaén, de
geografica Torreperogil, Ubeda, Sabiote, Cabra de Santo Cristo, Rus, Canena,

Baeza, Cazorla, Santo Tomé, Pozo Alcon y Villacarrillo.

Variedades de | Blancas | Baladi Verdejo (sinonimia Jaén Blanco) y Pedro

uva Ximénez.

Tintas Garnacha Tinta, Tempranillo, Cabernet Sauvignon y
Syrah.

Rendimiento Blancas | 12000 kg

maximo/Ha Tintas 10000 kg

3.2.15.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 59

N° de viticultores 91

N° de bodegas 1
Produccién obtenida (HI) 1643

3.2.15.3  Principales caracteristicas organolépticas:
Blancos: Color: Muy palido, con leve tono hacia amarillo. Sabor: Resulta a la

boca amplio, sabroso y envolvente. Aromas: A la nariz se percibe una rica y abundante
variedad de aromas primarios y frutales, resaltando una fina fragancia.

Rosados: Color: Con tonalidades violaceas. Sabor: Afrutado, limpio y elegante.
Aroma: Completo e intenso, formado por las variedades que lo componen.

Tintos: Color: Rubi. Sabor: Ligero, con buen equilibrio, sabroso, amplio y
largo con final de boca seco. Aromas: Muy potente en nariz, con fructuosidad y matices

florales.

3.2.16 Villaviciosa de Cérdoba:

3.2.16.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion 2008
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Caracteristicas

Solo se autoriza la produccion de vinos blancos.

a destacar La notoriedad de los vinos de Villaviciosa de Cordoba es un hecho
diferencial intimamente vinculado al legado histérico y la realidad
socioeconémica de la Sierra Morena cordobesa. Una tradicién
vitivinicola de origenes fenicios y romanos.

Zona Engloba los términos municipales de Villaviciosa de Cordoba y de

geografica Espiel en la provincia de Cordoba.

Variedades de

Blancas | Baladi Verdejo, Calagrafio, Jaén Blanco, Moscatel de

uva Alejandria, Palomino Fino, Palomino, Pedro Ximénez,
Airén, Torrontés y Verdejo.

Rendimiento 10000 kg

maximo/Ha

3.2.16.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Sin actividad o datos en la campafia 2017/2018, los datos mas recientes con

actividad y sus campafias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 5 2010/2011
N° de viticultores 1 2010/2011

N° de bodegas 1 2010/2011
Produccién obtenida (HI) 150 2010/2011

3.2.16.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Blancos con envejecimiento en madera:

Bajo “velo de flor”:

o Envejecimiento superior a 1 afio: Color: amarillo pélido.

Aroma: potente, equilibrado y caracteristico de la zona. Gusto:
seco, ligeramente acido y profundo.

o Envejecimiento superior a 2 afios: Color: pajizo con reflejos

dorados. Aroma: delicado y ligeramente punzante. Gusto: seco

con acidez moderada y persistente.

Bajo condiciones oxidativas:

Color: caoba. Aroma: intenso, limpio y muy aromatico. Gusto:

seco con fondo a madera y frutos secos.

Blancos jévenes: Color: amarillo palido, brillante con matices verdosos.

Aroma: sutil, propio de la variedad. Gusto: afrutado y ligeramente acido.
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Blancos dulces: Color: caoba. Aroma: intenso con fondo de pasas y frutos

secos. Gusto: profundo y afrutado.

3.3 ARAGON.

3.3.1 Bajo Aragon:

3.3.1.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién

2006

Caracteristicas

a destacar

El area de cultivo de la vid en el Bajo Aragon se encuentra en los
valles fluviales de los rios Aguasvivas, Martin, Regallo, Guadalope y
Matarrafia, que partiendo de las estribaciones montafiosas del Sistema
Ibérico, drenan la zona conocida como Bajo Aragon, y desembocan
en el Ebro. Esta zona se encuentra por tanto en la parte suroriental de
la Depresion del Ebro. Las tierras son Ilanas o suavemente alomadas,
con una altitud que va de los 122 metros de Caspe a los 325 de
Alcafiiz y a los 632 de Alcorisa. Los suelos son calizos con
formaciones de horizontes de carbonatos y yesos, propio de las
sedimentaciones en régimen lacustre y bajo clima céalido y seco del
mioceno. Las precipitaciones anuales medias oscilan entre los 327,9
mm de Caspe, los 361,1 mm de Albalate del Arzobispo y los 367,9 de
Alcafiiz. Los meses mas lluviosos son mayo y octubre y por
estaciones, en primavera cae aproximadamente el 27 % de las
precipitaciones, en verano el 20%, en otofio 34 % y en invierno el 19
%.La temperatura media anual se sitia en tomo a los 14,3° C de
Albalate y Alcafiiz y los 15° C de Caspe. La temperatura media mas
alta corresponde al mes de julio con 24,2, en Alcafiiz, y 25,1, en
Caspe, mientras que la mas baja es la de enero, oscilando entre los
5,6° C Alcafiiz y los 6,7° C de Albalate. Estos datos indican una
amplitud térmica anual alta, de mas de 18° C. Desde marzo hasta
octubre se observan temperaturas maximas que superan los 25° C, si
bien se registran con mayor frecuencia entre los meses de mayo, en el
que la mitad de los dias se supera este umbral térmico, y octubre, mes
que entre 5 y 10 dias alcanzan estas temperaturas. Durante los meses

de verano las temperaturas diurnas se sitlan por encima de los 25° C
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y la media de las méaximas sobrepasa los 35° C (en julio es de 37,2° C
en Albalate y Alcafiz y 38,3° C en Caspe).

Otro fendmeno caracteristico del clima de la zona es la «inversion
térmica». El invierno con periodos de anticiclon, el aire frio se posa
en las capas bajas formando prolongadas nieblas frias con
temperaturas maximas por debajo de los 6° C, cuando en los lugares
altos, libres de nieblas, las temperaturas maximas llegan a superar los
15°C.

Zona

geografica

Engloba los siguientes municipios:

Provincia de Teruel: Aguaviva, Alacén, Albalate del Arzobispo,
Alcaine, Alcafiz, Alcorisa, Alloza, Andorra, Arens de Lledd, Arifio,
Azaila, Beceite, Belmonte de San José, Berge, Blesa, Calaceite,
Calanda, La Cafada de Verich, Castelseras, Castellote, La Codofiera,
Cretas, La Cerollera, Cortes de Aragon, Fornoles, Foz-Calanda, La
Fresneda, Fuentespalda, Gargallo, La Ginebrosa, La Hoz de la Vigja,
Hijar, Huesa del Comdun, Josa, Lled6, Mas de la Matas, Mazaledn,
Monroyo, Muniesa, Las Parras de Castellote, Obon, Oliete, Pefiarroya
de Tastavins, Plou, La Portellada, Rafales, Samper de Calanda, Seno,
Torre de Arcas, Torre del Compte, Torrecilla de Alcafiiz, Torrevelilla,
Urrea de Gaén, Valdealgorfa, Valderrobres, Valdetormo,
Valjunquera, Vinaceite.

Provincia de Zaragoza: Almochuel, Almonacid de la Cuba, Azuara,
Belchite, Caspe, Codo, Fabara, Fayon, Fuendetodos, Herrera de los
Navarros, Jaulin, Lagata, Lécera, Letux, Maella, Mequinenza,
Moneva, Moyuela, Nonaspe, Plenas, Puebla de Albortén, Samper del
Salz, Valmadrid, Villar de los Navarros.

Variedades de

uva

Blancas | Chardonnay, Garnacha blanca, Macabeo.

Tintas Cabernet-Sauvignon,  Derechero,  Garnacha tinta,

Mazuela, Merlot, Syrah y Tempranillo.

Rendimiento Blancas | 15000 kg de uva 0 111 HI de vino.
maximo/Ha Tintas 13500 kg de uva 0 99,9 HI de vino.
3.3.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Superficie de vifiedo apta (Ha) 699
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N° de viticultores

183

N° de bodegas

12

Produccion obtenida (HI)

14384

3.3.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos jovenes:
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Fase vizual Die color amarillo y limpios.
Secos Fase clfativa Francos v limpios.
Fasze gustativa Ligeramente acidos y persistentes.
Fase vigual De color amarillo y limpios.
Fermentados | Faseoffstiva | ATOMaS primarios equilibrados con el
en barmica .
Vincs blancos Fase gustativa Equilibrados, postgusto que recuerda
madera.
Fase vigual De color amarillo y limpios.
Semisecos, ) Francog, affrutades y con  aromas
semidulces, Fase olfafiva primarics
dulces . Equilibrados en relacion con su grado
Fase gustativa alcoholice, acidez y azicarss.
Fase vigual De color roza v limpios.
Secos Fase clfativa Francog v florales.
) Ligeramente acidos, equilibrados y con
Fase gustativa gusio gfrutadn:u_ e !
Vinos rosados Semisecos Fasze vizual Die color roza v limpios
semidulnesl, Fase clfativa Francos v florales
dulces . Eguilibradus en rglaciﬁn com su grado
Fase gustativa alcohdlico, acidez y azicares.
Fase vigual De color rojo violdoeo-granate v limpios.
Secos Fase olfstiva Francog v con aromas primarios.
) Con el tanico  equilbredoe  com
Fase qustativa alcocholiacidez v perzistentes.
Fase vigual De color rojo violdceo-granate y limpios
De ) Francos, afrutades y con  aromas
Vinoe fintos maceracion Fase olfativa primarics
carbonica Fase gustativa Con el tanico  equilbredoe  com
g alcocholiacidez | persistentes y frutales.
Fase vigual De color rojo violdceo-granate y limpios
Semisecos, ) Francos, afrutades y con  aromas
semidulces, | [ 2vc Offativa primarios
dulces ) Equilibrados en relacion con su grado
Fase qustativa alcoholico, acidez y azicarss.

Vinos sometidos a envejecimiento, donde se indiquen las menciones

tradicionales complementarias:

- Vino "Moble™
\Vinos Fasze visual De color amarillo a dorado y impios.
blancos Fase cifativa Aromas a tostados con fondos avainillados.
Fase gustativa | Motas de roble, frutosidad y persistentes.
Vinos Fase visual De color rojo granate-rubi v limpios.
tintos Fase olfativa Francos, afrutados, con aromas primarios ¥ avainillados.
Faze gustativa | Persistentes y equilibrados con aportaciones de vainilla.
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- Vino “Afejo™
Faze vizual Color amarillo pajizo con r&ﬁ&jus dorados.
Winos - —— —
blancos Fage olfativa Aromas impios vy con togues avainillados.
Fase gustativa | Equilibrado, sabroso v untuoso.
\inos Faze vigual Colores entre el rojo cereza. rubi v teja. Limpios v brillantes.
tintos Fage olfativa Zon notas de tostades, intensos v avainillados.
Fase gustativa | Redondos, suaves, equilibrados y con estructura.

- Wino "Wiejo™
| “inos Fase visual Codor dorado intenso {oro viejo), con posibles matices teja.
| blancosy | Fase olfativa Con notas de aromas almendrados.
| fintos Fase gustativa | Paladar rico, calido y duradero.

3.3.2 Ribera del Gallego-CincoVillas:

3.3.2.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion

2006

Caracteristicas

La ubicacion en torno a las sierras prepirenaicas ofrecen una riqueza

a destacar climatica y pluviométrica, que le confieren un peculiar microclima y
ecosistema favorecedor para el cultivo de la vid.
Destacar la abundancia de la tierra de cascajo, terreno con abundancia
de piedras y muy buen drenaje, y la presencia del viento alaniés,
caracteristico de esta zona.

Zona Engloba los municipios:

geografica Provincia de Huesca: Aguero, Alcala de Gurrea, Almudévar,

Ayerbe, Biscarrués, Gurrea de Gallego, La Sotonera, Loarre, Los
Corrales, Lupifién-Ortillo.

Provincia de Zaragoza: Ardisa, Biota, Castejon de Valdejasa, Ejea
de los Caballeros, Erla, Las Pedrosas, Lecifiena, Luna, Murillo de
Gallego. Perdiguera, Piedratajada, Puendeluna, Tauste, Sadaba, San
Mateo de Gallego, Santa Eulalia de Gallego, Sierra de Luna,
Uncastillo, Valpalmas, Villanueva de Géllego, Zaragoza**, Zuera.

**(En Zaragoza Poligonos Catastrales N°. 1 al 36. Poligonos N° 42 al
55, 61, 62, 66, 67, 204, 205, 206, 207, 208, 209, 210, 218, 224, 225,
226, 227, 228, 229, 230, 231, 232, 233 y 234), poligonos
pertenecientes a la cuenca del rio Géllego.
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Variedades de | Blancas | Garnacha blanca, Macabeo.

uva Tintas Cabernet-Sauvignon, Garnacha tinta, Mazuela, Merlot,

Moristel (Juan Ibafez), Syrah y Tempranillo.

Rendimiento Blancas | 13000 kg de uva 0 96,2 HI de vino.

maximo/Ha Tintas 12000 kg de uva o 88,8 HI de vino

3.3.2.2 Datos estadisticos campaia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 151
N° de viticultores 39
N° de bodegas 5
Produccién obtenida (HI) 4805

3.3.2.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos blancos: Color amarillo pajizo. En nariz se percibiran aromas primarios

florales y frutales. En boca serdn suaves y aterciopelados.

Vinos rosados: De tonos rosa fresa, con presencia de tonos violaceos. En nariz

presentaran aromas a frambuesa y frutas del bosque. En boca seran afrutados y limpios.

Vinos tintos: Color rojo rubi, En nariz serdn de aroma potente, con matices de
flores, frutas y tierras. En boca presentardn gran cuerpo, con equilibrio cuerpo-acidez,
de amplio y largo final en boca.

Vinos con envejecimiento: Color de amarillo dorado a dorado intenso para los

blancos. Para los tintos seran de color rojo cereza madura, con ribetes més palidos. En
nariz seran de aroma potente, con olor a madera y equilibrio con aromas a fruta. Se
percibiran notas de especias, cueros y/o torrefactos, con fondo calido y especiado. En
boca seran sedosos y redondos, de variados matices y con taninos suaves e intensos.

Final en boca duradero.

3.3.3 Ribera del Jiloca:

3.3.3.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién 2005

Caracteristicas | Por el centro de la IGP transcurre el rio Jiloca entre las Sierras de
a destacar Cucal6on y Oriche, y Sierra Menera.
Cuenta en sus proximidades con la Laguna de Gallocanta, la mayor

laguna endorreica de agua salada de la Peninsula Ibérica y uno de los
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mayores humedales de Europa.

Uno de los aspectos a destacar son las alturas medias elevadas en las
que se ubican la mayor parte de sus vifiedos.

Suelos ligeramente bésicos y con escasez de materia organica,
presencia de laderas pizarrosas, bajas precipitaciones anuales,
temperaturas extremas principalmente en invierno y la presencia de

vientos dominantes del noroeste.

Zona

geografica

Engloba los municipios de:

Provincia de Teruel: Baguena, Burbaguena, Calamocha, Fuentes
Claras, Lechago, Luco de Jiloca, San Martin del Rio.

Provincia de Zaragoza: Anento, Balconchan, Daroca, Langa del
Castillo, Mainar, Manchones, Murero, Nombrevilla, Orcajo,
Retascon, Val de San Martin, Valdehorna, Villafeliche, Villanueva de

Jiloca.

Variedades de

Blancas | Macabeo, Garnacha blanca, Chardonnay.

uva Tintas Garnacha tinta, Cabernet Sauvignon, Bobal, Robal,
Merlot, Mazuela, Monastrell, Moristell (Juan Ibafez),
Syrah y Tempranillo.

Rendimiento Blancas | 13000 kg de uva o0 96,2 HI de vino.

maximo/Ha Tintas 12000 kg de uva o 88,8 HI de vino

3.3.3.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 146
N° de viticultores 51
N° de bodegas 1
Produccién obtenida (HI) 1507

3.3.3.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Vinos blancos: Color amarillo palido. Amplio, sabroso y envolvente,

percibiéndose en nariz una rica y abundante variedad de aromas primarios florales y

frutales. En boca se presentan equilibrados, suaves y prolongados.

Vinos rosados: Color grosella, brillante, joven y perfumado. En paladar es

carnoso y amplio.
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Vinos tintos: Color rojo rubi con marcados tonos violaceos. En nariz seran de

aroma envolvente y frescura juvenil. En boca destacara su gran cuerpo y su frescura.

Con plenitud de cuerpo, tanino suave; es equilibrado y de postgusto acertado.

Vinos con envejecimiento: Color de amarillo dorado a dorado intenso para los

blancos. Para vinos tintos, color rojo cereza madura, con ribetes de menor intensidad.

Tendran aromas potentes, con predominio de los aromas frutales sobre los florales, con

buena integracion de los aromas a madera. Presentaran notas de especias y cueros con

leve fondo especiado. En boca seran ricos en matices, elegantes, frescos y de suaves

taninos.

3.3.4 Ribera del Valdejalén:

3.3.4.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion

1998

Caracteristicas

a destacar

Valdejalén es una zona de contrastes, vertebrada por el rio Jalon. Su
paisaje evoluciona y cambia desde los entornos esteparios y mesetas
hasta los humedales de sus sotos y riberas. Los suelos predominantes
en la zona son los denominados Cambisoles (tipos calcarico y
cutrico), Gypsisol haplico y Fluvisol eutrico, segun la clasificacion de
la W.R.B. (FAOQ, 1998). Su principal caracteristica es que son suelos

ligeramente basicos y con escasez de materia organica.

Zona

geografica

Engloba los siguientes municipios de la provincia de Zaragoza:
Aranda de Moncayo, Arandiga, Barboles, Bardallur, Brea, Calatorao,
Calcena, Cuarte de Huerva, Chodes, Epila, Figueruelas, Gotor,
Grisén, lllueca, Jarque de Moncayo, La Almunia de Dofia Godina,
Lucena de Jaldn, Lumpiaque, Mesones de Isuela, Morata de Jalén,
Morés, Niguella, Oseja, Pedrola, Plasencia de Jalon, Pleitas, Purroy,
Ricla, Rueda de Jalon, Salillas de Jaldon, Savifian, Santa Cruz de Grio,
Sestrica, Tierga, Trasobares, Urrea de Jalén, Zaragoza (en Zaragoza,
poligonos catastrales 152, 153, 154, 155 y 178, pertenecientes a la
cuenca del rio Jaldn).

Variedades de

uva

Blancas | Chardonnay, Garnacha blanca, Macabeo, Moscatel de

Alejandria.

Tintas Cabernet-Sauvignon, Garnacha tinta, Graciano, Mazuela,
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Merlot, Monastrell, Syrah y Tempranillo.

Rendimiento Blancas | 19000 kg de uva o 140,6 HI de vino.

méaximo/Ha Tintas 18000 kg de uva 0 133,2 HI de vino

3.3.4.2 Datos estadisticos campaia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 124
N° de viticultores 1
N° de bodegas 1
Produccién obtenida (HI) 1186

3.3.4.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos blancos: Color amarillo. En nariz seran limpios y con gran intensidad

frutal. En boca tienen volumen pero a la vez son sedosos, afrutados con acidez bien
integrada, persistente en boca con sensaciones frutales que recuerdan los matices
apreciados en nariz.

Vinos rosados: Color rosa brillante. En nariz es fresco, intenso, floral y frutal.

En boca son frescos, sedosos y muy afrutados, con acidez muy bien integrada que
aporta frescura. Postgusto sabroso, largo y afrutado.

Vinos tintos: Color rojo. En nariz seran frescos e intensos y aromaticos. En
boca son vinos muy equilibrados, con un paso de boca muy agradable y con un tanino
elegante y delicado. Sabrosos, con un largo e intenso aroma retronasal donde se
aprecian matices de frutos rojos y negros.

Vinos con envejecimiento: Color de amarillo dorado a dorado intenso para los

blancos. Intenso color rojo con tonos tejas para los tintos. En nariz son frescos, intensos
y muy aromaticos. En boca son vinos muy equilibrados, con paso de boca muy
agradable y con un tanino elegante y delicado. Sabrosos, con un largo e intenso aroma
retronasal donde se aprecian matices de frutos negros.

Vinos de licor: Color &mbar de intensidad variable y aspecto denso. En nariz se
apreciaran claramente las notas aromaéticas primarias. En boca seré dulce, y untuoso en

paladar.

3.3.5 Valle del Cinca:

3.3.5.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion 2005
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Caracteristicas
a destacar

Estd situada en el somontano, a mitad de camino entre el Pirineo
Aragonés, en su parte mas oriental y la depresién del Ebro. Gran
parte de la superficie de esta comarca se asienta sobre las terrazas de
la margen izquierda del Rio Cinca a su paso por estas tierras, y se
trata en general de una zona llana alternada con elevaciones de ligera
importancia. Los suelos de la zona son franco-arcillosos. Posee un
marcado caracter calcareo y un pH moderadamente alcalino. La
temperatura media anual es de 13,8 °C. La media anual de las
temperaturas maximas es de 20,1 °C, siendo julio el mes mas calido
con una temperatura media de 24,3 °C. La media anual de
temperaturas minimas es de 7,4 °C, siendo diciembre el mes més frio
con una temperatura media de 0,3 °C. El periodo libre de heladas se
extiende desde finales del mes de abril hasta mediados del mes de
octubre. La pluviometria media anual es de 334 mm, siendo el mes
mas lluvioso octubre.

La zona presenta un periodo seco de 3 meses (90 dias) de duracion,
correspondiente al intervalo que va desde mediados de junio hasta

mediados de septiembre.

Zona

geografica

Estd constituida por los siguientes términos municipales de la
provincia de Huesca: Albalate de Cinca, Alcampell, Alcolea de
Cinca, Alfantega, Altorricon, Belver de Cinca, Binaced, Binéfar,
Castellflorite, Esplus, Fraga, Monzdn, Osso-Almudafar, Pueyo de
Santa Cruz, San Esteban de Litera, San Miguel de Cinca*, Tamarite
de Litera, Vencillon, Zaidin, La Almunia de San Juan.

(*) Municipio que engloba las localidades de Estiche de Cinca, Pomar

de Cinca y Santa Lecina.

Variedades de

uva

Blancas | Macabeo, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Chenin,
Malvasia, Riesling, Gewidrtztraminer, Moscatel de

Alejandria, Garnacha blanca.

Tintas Garnacha Tinta, Tempranillo, Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah, Cabernet franc, Graciano, Mazuela,
Moristel (Juan Ibafiez), Parraleta, Pinot noir.

Rendimiento

Blancas | 19000 kg de uva o 140 HI de vino.
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maximo/Ha Tintas 15500 kg de uva o 115 HI de vino
3.3.5.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Superficie de vifiedo apta (Ha) 285
N° de viticultores 6
N° de bodegas 2
Produccién obtenida (HI) 2622

3.3.5.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Vinos no sometidos a envejecimiento:

Blancos: Predominan las variedades aromaticas y frutales. Suelen ser
vinos jovenes con caracteristicas afrutadas. De color amarillo intenso
tirando hacia el limon, son limpios, transparentes y brillantes. En boca
son equilibrados. El post gusto es intenso y fino.

Rosados: Aportan un amplio abanico de aromas frutales y sabores. Son
ligeros, frescos, y postgusto intenso.

Tintos: Son de un intenso color rojo oscuro. Los togues granates
denotan juventud, frescura y energia. Presenta una amplia estructura.

Son vinos con un postgusto prolongado y denso.

Vinos sometidos a envejecimiento:

Son tendentes a dar notas mas especiadas y a ligera madera, con un suave

toque de tostados. Poseen un cuerpo, persistente y de final agradable.

3.4 CANTABRIA.

3.4.1 Costa de Cantabria:

3.4.1.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién

2005

Caracteristicas

a destacar

El relieve de esta comarca, muy proxima a la zona maritima,
comprende altitudes inferiores a los 600m, con suelos evolucionados
de caracter acido y muy influenciados por la proximidad al mar y por
la orografia irregular de valles y montafas de la zona que favorecen
la insolacién. Las temperaturas templadas del verano, gracias al
efecto regulador del mar, conceden una lenta maduracion y la

frecuencia de los vientos de componente sur en otofio son muy
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propicios para completar una correcta maduracion de la uva. En el
interior de la region, en los valles, la suavidad térmica de la costa
desaparece y existe un mayor contraste entre el invierno y el verano y
entre el dia y la noche en funcion de la latitud y de las condiciones

locales.

Zona

geografica

Esta delimitada dentro de la Comunidad Auténoma de Cantabria, por
la zona comprendida entre la costa y los valles interiores de influencia
atlantica hasta la cota de 600 metros, con excepcion de los municipios
de Potes, Pesaguero, Cabezén de Liébana, Camalefio, Cillorigo de
Liébana y Vega de Liébana.

Variedades de | Blancas | Albarifio, Chardonnay, Godello, Ondarrabi Zuri, Riesling,
uva Gewdrtztraminer y Treixadura.
Tintas Ondarrabi Beltza.
Rendimiento Blancas | 11000 kg de uva o 77 HI de vino.
maximo/Ha Tintas 11000 kg de uva o 77 HI de vino

3.4.1.2 Datos estadisticos campaia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 49
N° de viticultores 18

N° de bodegas 10
Produccidn obtenida (HI) 964

3.4.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Los vinos blancos y tintos deberan presentar las cualidades organolépticas

propias de los vinos tradicionales de la zona, teniendo en cuenta la evolucién natural y

positiva de los mismos, especialmente en cuanto a color, aroma y sabor, con un aspecto

limpio, brillante y adecuado equilibrio alcohol / acidez.

3.4.2 Liébana:

3.4.2.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién

2004

Caracteristicas

a destacar

El efecto protector de las cadenas montafosas, fundamentalmente los
Picos de Europa, con altitudes que superan los 1.500-2.000 metros,

que dificultan el paso de los frentes atlanticos, origina que el clima de
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la zona presente componentes notablemente diferentes al resto de la
cornisa cantdbrica, con indices pluviométricos medios inferiores,
sequia estival e integral térmica eficaz que alcanza los 1.567 °C frente
a los 1.347 °C de la zona costera. Por tanto puede decirse que desde el
punto de vista climético se trata de una penetracion mediterranea en

los dominios atlanticos.

Zona

geografica

Queda delimitada dentro de la Comunidad Auténoma de Cantabria,
por los términos municipales de Potes, Pesaguero, Cabezén de
Liébana, Camalefio, Cillorigo de Liébana y Vega de Liébana

pertenecientes a la comarca natural de Liébana.

Variedades de | Blancas | Palomino, Chardonnay, Godello y Gewdrtztraminer.

uva Tintas Mencia, Tempranillo, Garnacha tinta, Graciano, Syrah y
Cabernet Sauvignon.

Rendimiento Blancas | 11000 kg de uva o 77 HI de vino.

maximo/Ha Tintas 11000 kg de uva o 77 HI de vino

3.4.2.2 Datos estadisticos campaia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 14
N° de viticultores 29

N° de bodegas 4
Produccidn obtenida (HI) 35

3.4.2.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Los vinos blancos y tintos deberan presentar las cualidades organolépticas

propias de los vinos tradicionales de la zona, teniendo en cuenta la evolucién natural y

positiva de los mismos, especialmente en cuanto a color, aroma y sabor, con un aspecto

limpio, brillante y adecuado equilibrio alcohol / acidez.

3.5 CASTILLA Y LEON.

3.5.1 Castillay Leon:

3.5.1.1 Tabla descriptiva:

ARo creacién

2000

Caracteristicas

a destacar

Castilla y Leon estd formada por una meseta con ligera inclinacion

Este-Oeste, rodeada de sistemas montafiosos: al Norte, la Cordillera
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Cantabrica; al Noreste, el Sistema Ibérico; al Sur, el Sistema Central

y al Noroeste, los Montes de Ledn. Esta configuracion geografica le

otorga un cierto aislamiento interior marcado por la altitud (mas del

98% de su territorio esta por encima de los 600 m) y la proteccion de

los sistemas montafiosos.

Su clima presenta caracteristicas intermedias entre continental y

mediterraneo.

Zona

geografica

Esta formada por la totalidad de los municipios de la Comunidad

Auténoma de Castilla y Leon.

Variedades de

uva

Blancas

Variedades recomendadas: Albillo Mayor, Albillo Real,
Viura (sin. Macabeo) y Verdejo.

Variedades autorizadas: Rojal (sin.: Malvasia Riojana,
Alarije), Albarin Blanco, Albarifio, Chardonnay, Malvasia
Castellana (sin. Dofia Blanca), Gewdirztraminer, Godello,
Montda (sin. Chelva), Moscatel de Alejandria, Moscatel
de grano menudo, Hondarrabi Zuri, Palomino, Riesling,

Sauvignon Blanc, Treixadura y Viognier.

Tintas

Variedades recomendadas: Garnacha Tinta, Juan Garcia
(sin. Mouraton), Mencia, Prieto Picudo y Tempranillo
(sin.: Tinto Fino, Tinta del Pais, Tinta de Toro).
Variedades autorizadas: Brufal (sin. Albarin Tinto),
Cabernet Sauvignon, Garnacha Roja (sin. Garnacha Gris),
Malbec,
Merlot, Hondarrabi Beltza, Petit Verdot, Pinot Noir,
Rufete y Syrah.

Garnacha Tintorera, Graciano, Merenzao,

Rendimiento

maximo/Ha

Blancas

16000 kg de uva 0 120 HI de vino.

Tintas

16000 kg de uva 0 120 HI de vino

3.5.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Sin datos completos en la campafia 2017/2018, los datos mas recientes con

actividad y sus campafias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 74841 2009/2010
NC° de viticultores Sindatos | --------ee---
N° de bodegas 197 2017/2018
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Produccion obtenida (HI) 151000 2017/2018

3.5.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:

En fase visual se presentaran limpios, sin turbidez, ni particulas en suspension.

Presentaran colores brillantes dentro de la gama que corresponda a su tipo de

elaboracion, sin sintomas de oxidacion, salvo los vinos que hayan sido

sometidos a crianzas oxidativas.

En fase olfativa presentaran aromas limpios y francos, con notas afrutadas,

florales y/o herbaceas, cuando se trate de vinos jovenes y con aromas

caracteristicos de la crianza en madera de roble, cuando se trate de vinos con

envejecimiento.

En fase gustativa se presentaran equilibrados y sin defectos de sabor.

O

Los vinos blancos jovenes son frescos y afrutados, con gran presencia en

boca.

Los vinos rosados, especialmente los que se elaboran en las zonas
tradicionales para este tipo de vino, son frescos, con aromas a frutas rojas
y con un agradable paso de boca. Si son de Prieto Picudo, resultan muy
especiales, con un importante cuerpo y recuerdo frutal en la via
retronasal. También la aguja que conservan algunos, les da un toque
especial.

Los vinos tintos son potentes, con aromas a fruta madura, gran carga de
materia colorante, buena estructura y gran capacidad para crianzas
largas.

Los vinos espumosos, resultan frescos, delicados y con un perfil
aromatico complejo marcado por la variedad y la notas propias de la
crianza con las lias.

Los vinos de aguja corresponden a una elaboracion muy tradicional en
algunas zonas de Castilla y Leon. Suelen ser vinos rosados, con mayor
intensidad de color, frescos, gran viveza, acentuada por la aguja y mayor
estructura en boca.

Los vinos de licor y de uva sobremadura: Vinos con grado alcohélico

elevado, procedentes de uvas muy maduras o sobremaduradas, aromas

complejos, con rasgos de crianzas oxidativas, en muchos casos. Con
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caracteristicas que nos recuerdan a las elaboraciones tradicionales de

Andalucia Occidental

3.6 CASTILLA LA MANCHA.

3.6.1 Castilla:

3.6.1.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién

1999

Caracteristicas

a destacar

En esta zona geografica, el vifiedo se encuentra profundamente
arraigado en la historia y en la cultura de sus habitantes. En 28 de sus
municipios, el vifiedo ocupa mas del 50% de su superficie.

Se ha producido un notable incremento en la produccién de los Vinos de
la Tierra de Castilla, pasando de los 5.000.000 de litros declarados,
cuando se reconoce la Indicacion Geogréafica, a mas de 126.000.000
litros en la camparfia 2008/2009, y mas en fechas recientes (ver tabla de
datos estadisticos 2017/2018).

Zona

geograéfica

Estd formada por la totalidad de los municipios de la Comunidad
Auténoma de Castilla La Mancha.

Variedades de

uva

Blancas | Airén, Albillo Real, Chardonnay, Gewdirztraminer, Macabeo
o0 Viura, Malvar, Malvasia Aromaética, Marisancho o Pardillo,
Merseguera, Moscatel de grano menudo, Moscatel de
Alejandria, Parellada, Pedro Ximénez, Riesling, Sauvignon

blanc, Torrontés, Verdejo, Verdoncho y Viognier.

Tintas Bobal, Cabernet-sauvignon, Cabernet-franc, Coloraillo,
Forcallat tinta, Garnacha tinta, Garnacha tintorera, Graciano,
Malbec, Mazuela, Mencia, Merlot, Monastrell, Moravia
agria, Moravia dulce o Crujidera, Petit Verdot, Pinot Noir,
Prieto picudo, Rojal tinta, Syrah, Tempranillo o Cencibel,

Tinto de la pampana blanca y Tinto Velasco o Frasco.

Rendimiento

maximo/Ha

Blancas y tintas (conduccién en | 10000 kg de uva o 70 HI de vino

vaso)

Blancas y tintas (conduccién en | 16000 kg de uva o 112 HI de vino

espaldera)

47




Estudio de las nuevas IGP’s del vino en Espafia

3.6.1.2 Datos estadisticos campafa 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 74764
N° de viticultores 7323
N° de bodegas 245
Produccién obtenida (HI) 2547368

3.6.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Los Vinos de la Tierra de Castilla no podran presentar defectos organolépticos

que puedan dar lugar a su eliminacion por el laboratorio de ensayo que realice el
analisis organoléptico de acuerdo con lo indicado en el parrafo siguiente.

La decision del laboratorio de ensayo respecto de cada vino examinado
consistird en su declaracion como apto o eliminado. Seran eliminados los vinos que
superen los 62 puntos al hallar la mediana de las evaluaciones de todos los catadores, de

acuerdo con el siguiente sistema de puntuacion:

Valoracion Excelents g’?:ﬁ Bien Correcto Regular | Defectuoso |Eliminado

Fase visual a 1 3 4 3] 9 100
Fase olfativa: intensidad a 2 3] a 12 13 100
Fase olfativa: calidad a 2 3] a 12 13 100
Fase gustativa:

intensidad i 2 3] 8 12 13 100
Fase gustativa: calidad 0 3 9 12 18 27 100
Armonia i 3 9 12 18 27 100

* Cada vez que un miembro del panel de cata asigne a un vino 100 puntos por cualguiera de
los conceptos debera consignar en la ficha de cata los argumentos que justifican su evaluacion.

3.7 COMUNIDAD FORAL DE NAVARRA.
3.7.1 Tres Riberas:

3.7.1.1 Tabla descriptiva:

Afio creacién 2008

Caracteristicas | El clima de la zona amparada posee la peculiaridad, de ser una zona
a destacar de confluencia de 3 tipos de climas: continental, mediterraneo y
atlantico. El choque de estos hace que exista una cierta variabilidad
climética en las distintas areas de produccion.

Zona Abarca todos los términos municipales pertenecientes a la
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geografica

Comunidad Foral de Navarra, excepto aquellos acogidos a la

Denominacion de Origen Calificada Rioja.

Variedades de | Blancas | Chardonnay, Moscatel de Grano Menudo, Garnacha
uva Blanca, Sauvignon Blanc, Viura, Malvasia, Xarello,
Parellada, Riesling, Gewirztraminer, Maturana Blanca,
Tempranillo Blanco, Verdejo, Albillo Mayor (Turruntés).
Tintas Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta, Graciano, Merlot,
Tempranillo, Syrah, Mazuela, Pinot Noir, Monastrell,
Bobal, Maturana tinta.
Rendimiento Blancas | 16000 kg de uva o 118 HI de vino.
maximo/Ha Tintas 16000 kg de uva 0 118 HI de vino.

3.7.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Sin actividad o datos en la campafia 2017/2018, los datos més recientes con

actividad y sus camparias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 36 2016/2017
N° de viticultores 5 2016/2017

N° de bodegas 4 2016/2017
Produccién obtenida (HI) 1742 2016/2017

3.7.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Organolépticamente, los vinos dispuestos para el consumo seran vinos limpios,

brillantes y de color adecuado en fase visual. Los aromas seran francos y en boca seran

frescos y equilibrados. No deberan presentar defectos organolépticos en aroma, sabor o

color.

3.8 COMUNIDAD DE VALENCIA.

3.8.1 Castell6:

3.8.1.1 Tabla descriptiva:

ARo creacion

2004

Caracteristicas

a destacar

La reputacion de los vinos de la IGP Castell6 se debe a sus

caracteristicas, debidas principalmente a factores climaticos.

Los meses de junio y julio son los meses mas secos y en agosto se

dan precipitaciones de alrededor de 40 o 50 I/m?; esto podria llevar a
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pensar que esta lluvia disminuye el grado alcohdlico de los vinos,
pero ello no es cierto ya que son lluvias torrenciales y se dan después

de los dos meses mas secos del afio.

Zona

geografica

Incluye los siguientes términos municipales de las comarcas viticolas
de la provincia de Castellon:

Comarca viticola Alto Palancia-Alto Mijares: Altura, Almedijar,
Arafiuel, Azuébar, Castillo de Villamalefa, Caudiel, Chovar, Cortes
de Arenoso, Jérica, Ludiente, Montan, Segorbe, Soneja, Puebla de
Arenoso, Viver, Zucaina.

Comarca viticola Sant Mateu: Albocasser, Atzeneta del Maestrat,
Benasal, Canet lo Roig, Cati, Cervera del Maestre, Chert, Coves de
Vinrom4, Culla, La Jana, La Salsadella, Sant Mateu, San Rafael del
Rio, Rosell, Tirig, Traiguera, Alcala de Xivert.

Comarca viticola Useres-Vilafames: Benlloch, Cabanes, Les
Useres, Sierra Engarceran, ValldAlba , Vilafamés, Vilanova
d Alcolea.

Variedades de

uva

Blancas | Chardonnay, Subirat, Merseguera, Exquitsagos o
Verdosilla, Moscatel de Alejandria, Pedro Ximénez,
Planta fina de Pedralba o Planta Angort, Viura o
Macabeo, Airen o Forcallat blanca, Planta nova o
Tardana, Sauvignon blanc, Tortosi, Verdil,
Gewurztraminer, Moscatel de grano menudo, Verdejo,

Viognier, Riesling, Semillon.

Tintas Bobal, Cabernet Sauvignon, Garnacha tinta o Gironet,
Garnacha tintorera o Tintorera, Merlot, Monastrell, Pinot
Noir, Tempranillo o Tinto fino, Bonicaire o Embolicaire,
Syrah, Cabernet Franc, Malbec, Mazuelo, Forcallat tinta,

Graciano, Mencia, Petit VVerdot.

Rendimiento Blancas | 9000 kg de uva o 63 HI de vino.
maximo/Ha Tintas 8000 kg de uva o 56 Hl de vino.
3.8.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:
Superficie de vifiedo apta (Ha) 221

N° de viticultores 109
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N° de bodegas 14
Produccidn obtenida (HI) 4671

3.8.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Vinos tintos: Fase visual: color de buena intensidad, con predominio de los

tonos rojizos. Fase gustativa: abundante, con buen equilibrio y estructura. Largo
postgusto. Fase olfativa: de buena intensidad y cargada de fruta. Limpia y agradable.

Vinos tintos envejecidos: Fase visual: predominio de tonos rojizos de buena

intensidad habitualmente dominado por los tonos cubiertos excepto en los de larga
crianza donde presentaran caracteristicas cromaticas propias de dicha elaboracion. Fase
olfativa: equilibrada entre fruta y madera, intensa, limpia y agradable. Fase gustativa:
sabrosa y bien estructurada, largo postgusto y buenas sensaciones retronasales.

Vinos blancos: Fase visual: predominan los tonos amarillos palidos. Fase

olfativa: limpia y de buena intensidad, dominan las sensaciones de fruta. Fase gustativa:
buena acidez, frescos y afrutados. Buena persistencia.

Vinos blancos con fermentacion en barrica: Fase visual: predominio de tonos

amarillos intensos que pueden llegar a tonalidades caracteristicas del proceso de
elaboracion y/o crianza. Fase olfativa: buena fruta pero con las notas clasicas que aporta
la madera al conjunto del vino. Fase gustativa: amable y sabrosa, equilibrada y con
largo postgusto.

Vino rosado: Fase visual: el color esta comprendido dentro de las diferentes
tonalidades rosaceas. Fase olfativa: aromas florales y a frutas rojas. Fase gustativa:
equilibrado respecto al azlcar—acidez.

Vino de licor: Fase visual: tonalidades propias de la variedad de elaboracion,
tendiendo de color rubi a teja segun edad. Fase olfativa: aromas dulces, a pasas, alcohol,
moscatel. Fase gustativa: untuosos, sabroso y regusto a fruta madura.

Vino de uvas sobremaduras: Fase visual: el color abarca del ambar al caoba y

caramelo. Fase olfativa: gran intensidad y complejidad aromética y riqueza de delicados
matices afrutados y pasas. Fase gustativa: a la entrada en boca la burbuja se funde
cremosamente y difunde ampliamente frescura y acidez equilibrada.

Vino espumoso de calidad: Fase visual: el color es similar al de los vinos

tranquilos y dependera de la variedad de elaboracion. Cabe valorar las burbujas:
tamafio, formacion del rosario, formacion de la corona en la superficie y persistencia.

Fase olfativa: la complejidad es similar a los vinos tranquilos. Cabe destacar aromas
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afrutados en jovenes y a levaduras frescas y panaderia los de crianza en botella. Fase

gustativa: a la entrada en boca la burbuja se funde cremosamente y difunde

ampliamente frescura y acidez equilibrada.

Vino de aguja: Fase visual: se adecuara a las caracteristicas ya descritas, segun

sean blancos, rosados o tintos. Fase olfativa: aromas varietales. Fase gustativa: ligeros y

frescos.

3.9 EXTREMADURA.

3.9.1 Extremadura:

3.9.1.1 Tabla descriptiva:

Afo creacién

1999

Caracteristicas

a destacar

Condiciones climaticas, con escasas precipitaciones y en general
temperaturas elevadas desde el envero a la vendimia.

El clima dominante es el mediterraneo, pero matizado por la
adveccion de masas de aire maritimo procedentes del Atlantico. Los
centros de accién principales son el frente polar, que descarga sus
masas de aire himedas y el anticiclon de las Azores.

Las horas de sol anuales sobrepasan las 2.600 horas, donde la
radiacion solar tiene un indice medio superior a 5 KWh por metro
cuadrado, con datos en algunos afios proximos a las 3000 horas,
siendo de los mas altos del pais.

Las precipitaciones son escasas en casi toda la region. La mayor parte
de ella recoge menos de 600 mm anuales, y en el centro de la
provincia de Badajoz no se alcanzan los 400 mm. La época mas
lluviosa del afio es la primavera, seguida del otofio. El anticiclon de
las Azores predomina en verano y aleja las lluvias. Encontramos tres,
y hasta cuatro, meses de aridez en casi toda la region.

Las temperaturas medias anuales oscilan entre 16 y 17 °C. Los
inviernos son mas suaves que en el interior de la peninsula ibérica,
debido a la influencia oceanica por la cercania a la costa atlantica
portuguesa, sin barreras naturales intermedias. El verano llega a ser
muy caluroso en toda la region superando de media los 25 °C,

alcanzandose unas maximas diurnas que superan los 41 °C.
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La region tiene una reducida altitud media que oscila entre 200 y 400

metros.
Zona Abarca toda Extremadura, por tanto, todos los términos municipales
geografica de las provincias de Badajoz y Caceres.

Variedades de | Blancas | Alarije, Borba, Cayetana Blanca, Pardina, Viura o
uva Macabeo, Chardonnay, Chelva o Montla, Eva o Beba de

los Santos, Malvar, Parellada, Pedro Ximenez, Verdejo.

Tintas Bobal, Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta, Graciano,
Mazuela, Merlot, Monastrell, Tempranillo o Cencibel o

Tinto Fino, Syrah.

Rendimiento Blancas | 16000 kg de uva o 120 HI de vino.

maximo/Ha Tintas 16000 kg de uva o 120 HI de vino.

3.9.1.2 Datos estadisticos campana 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 9338
N° de viticultores 1380
N° de bodegas 81
Produccién obtenida (HI) 333982

3.9.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Los vinos seran limpios, con aromas francos en los que se aprecien las

caracteristicas de la uva de la que proceden y la técnica de elaboracién y conservacion
utilizada, y en boca seran equilibrados. No presentaran sensaciones de oxidacion,
excepto en los casos en que los vinos hayan sido sometidos a crianzas oxidativas. No
presentaran defectos de aroma, sabor o color.

Blancos: Color amarillo con tonalidades desde el verde, aceradas a ligeramente
pardas, aromas francos y frutados y gusto fresco y equilibrado.

Blancos con envejecimiento: Color amarillo pélido a dorado, aromas con

presencia de madera de gusto equilibrado con recuerdos a madera.
Rosados: Color rosa con tonalidades violaceas a anaranjadas, aromas francos y
frutales y gusto fresco y equilibrado.

Tintos jévenes: Color rojo con tonalidades violaceas, aromas francos y frutados

y gusto equilibrado.

Tintos con envejecimiento: Color rojo con tonalidades violaceas a tejas, con

aromas con recuerdos a madera y gusto equilibrado y persistente.
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NOTA: Aquellos vinos que se comercialicen en rama, sin algunos de los

tratamientos especificos de estabilizacion, podran presentar la turbidez propia de este

tipo de elaboracion.

3.10 GALICIA.

3.10.1 Barbanza e Iria:

3.10.1.1 Tabla descriptiva:

ARo creacién

2006

Caracteristicas
a destacar

Esta zona presenta un clima oceanico-himedo, con temperaturas
medias anuales de 15 °C y precipitaciones desde los 1800 a 2200 mm.
Casi la totalidad de los vifiedos se hallan por debajo de los 150 m
s.n.m., en zona costera (zona baja del litoral maritimo norte de la Ria
de Arousa asi como en el cauce inferior y desembocadura del rio Ulla
hacia la mencionada ria), en terrenos de valle fluvial y zonas de
penillanura, con suaves pendientes, con clara orientacion sur,
protegida por la sierra del Barbanza que ejerce un importante efecto
barrera sobre la penetracion de los vientos oceanicos, lo que
representa las condiciones iddneas para un area de gran productividad
agricola.

Suelos moderadamente &cidos.

Esta zona disfruta de unas 1400 horas de sol al afio.

Zona

geografica

Estd constituida por los términos municipales de Boiro, Catoira,
Dodro, A Pobra do Caramifial, Pontecesures, Rianxo, Ribeira y
Valga, asi como las parroquias de Cambofio, Fruime y Tallara del
término municipal de Lousame; las parroquias de Iria Flavia y
Padrén, del término municipal de Padron; y las parroquias de Barofia,
Caamanfo, Queiruga, Ribasieira, San Pedro de Muro y Xufio, del
término municipal de Porto do Son.

La mayor parte de esta zona geografica se encuentra en la provincia
de A Corufia con la excepcién de los términos municipales de
Catoira, Valga y Pontecesures, que pertenecen a la provincia de

Pontevedra.

Variedades de

Blancas | Albarifio, Caifio Blanco, Godello, Loureira (Loureiro
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uva Blanco o Marqués), Treixadura, Albarin Blanco (Branco
lexitimo), Chenin Blanco (Agudelo) y Torrontés.

Tintas Brancellao, Caifio Tinto, Espadeiro, Loureiro Tinto,

Mencia y Souson.

Rendimiento Blancas | 10000 kg de uva o 67 HI de vino.

maximo/Ha Tintas 8000 kg de uva o0 53,6 HI de vino.

3.10.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 8
N° de viticultores 10

N° de bodegas 4
Produccion obtenida (HI) 382

3.10.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Los vinos seran ligeros, limpios, brillantes y bien cubiertos de color en fase

visual; con aromas francos en los que se aprecien las caracteristicas propias de la
materia prima de la que proceden, con graduaciones alcohdlicas moderadas, con aromas
florales y de frutas; en boca seran suaves, frescos, sabrosos y equilibrados y, finalmente
con pequefios toques de acidez.

Son vinos que deben mantener, como atributo fundamental, su juventud,
ligereza y suavidad, tanto en color como aroma y sabor, ademéas de una graduacion
alcohdlica moderada.

Los vinos blancos presentan tonos amarillos dorado brillantes, con destacados
aromas florales y de frutas, boca ligera y fresca, de buen potencial aromatico y con
toques citricos al final.

Los vinos tintos presentan una capa media con tonos rojo picota y ribetes
violaceos, de estructura media y paso suave con aromas de frutas rojas y silvestres con

un toque final ligeramente tanico.

3.10.2 Betanzos:

3.10.2.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion 2000

Caracteristicas | El clima de la zona se caracteriza por ser mediterraneo maritimo con

a destacar trazas de continental humedo, con temperaturas medias anuales
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moderadas (proximas a 14 °C). La influencia atlantica provoca una
moderacion de las temperaturas, el valor de la temperatura media de
méaximas (por debajo de 25 °C). Estes y otros son factores son clave
que propician tempranas brotaciones primaverales que compensan en
parte la brevedad del ciclo vegetativo.

El nimero de horas de luz es uno de los factores limitantes para el
cultivo de la vid en esta area geografica, condicionando de esta
manera las graduaciones alcohdlicas y ocasionando valores altos de
acidez.

Con el objetivo de conseguir la mejor calidad final para estos vinos
bajo las condiciones de luz y temperatura propias de esta area
geografica, se deben cultivar las variedades recomendadas, que son
autoctonas y estan adaptadas al medio.

Suelos moderadamente acidos.

Zona

geografica

Incluye los términos municipales de Bergondo, Betanzos, Coiros,
Mifio y Paderne, asi como de las parroquias de Abegondo, Cabanas,
Cerneda, Cos, Cullergondo, Leiro, Limifion, Mabegondo, Meangos,
Montouto, Presedo, Sarandons, Vilacoba y Vios en el término
municipal de Abegondo; de las parroquias de Bandoxa, Cis, Cuifia,
Mondoi, Oza, Porzomillos, Reboredo, Salto y Vivente del término
municipal de Oza dos Rios y de las parroquias de Osedo y Sofieiro
del término municipal de Sada.

Todos los términos municipales mencionados se encuentran en la

provincia de A Corufia.

Variedades de

Blancas | Recomendadas: Godello, Branco lexitimo (Albarin

uva blanco) y Agudelo (Chenin blanco).
Otras: Palomino.
Tintas Recomendadas: Mencia, Brancellao y Merenzao.
Otras: Gran negro y Garnacha tintorera.
Rendimiento Blancas 11000 kg
maximo/Ha recomendadas
Tintas 10000 kg
recomendadas
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Resto de | 11500 kg
variedades

3.10.2.2 Datos estadisticos campafna 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 5
N° de viticultores 6

N° de bodegas 5
Produccién obtenida (HI) 90

3.10.2.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Son vinos ligeros, de graduaciones alcohdlicas moderadas; los elaborados a

partir de uvas blancas presentan color amarillo palido con reflejos verdosos; los aromas
son frutales y florales y el sabor es ligeramente acido y con post gusto persistente; los
elaborados a partir de uvas tintas presentan colores de intensidad media de rojo-cereza a
rojo-cereza oscuro; aromas a frutos del bosque y el sabor es suave con estructura y
persistencia medias.

Por lo tanto, son vinos cuya caracteristica fundamental es su ligereza y
suavidad, con una graduacion alcoholica moderada.

Vinos blancos: dominan aromas frutales y florales, con colores desde amarillo

dorado palido a amarillo limoén, con alto potencial aromético; en boca son ligeros y
frescos con toques acidos finales.
Vinos tintos: predominan los aromas a frutos del bosque, de capa media, rojo

cereza y ribetes violaceos, estructura media con paso suave y ligeramente tanico.

3.10.3 Ribeiras do Morrazo:

3.10.3.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion 2016

Caracteristicas | Esta zona presenta un clima oceanico-himedo. Casi la totalidad de la
a destacar superficie dedicada al cultivo del vifiedo se encuentra por debajo de
los 150 m s.n.m., localizada en zona costera (Peninsula del Morrazo y
fondos de las Rias de Pontevedra y Vigo), en terrenos de ladera, con
suaves pendientes y orientaciones protegidas por los relieves de la
dorsal del Morrazo, la Sierra de Castrove al norte, las elevaciones
hacia Sierra del Suido en el este y la Sierra del Galifieiro en el sur,
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que ejercen un importante efecto barrera sobre la penetracion de
vientos oceanicos.

Esta zona disfruta de unas 2100 horas de sol al afio.

Las precipitaciones se situan entre los 1300 y 1800 mm. La
orientacion de las sierras citadas anteriormente produce una
debilitacion estival de estas precipitaciones.

Temperaturas medias entorno a los 18 °C.

Suelos moderadamente acidos.

Zona Incluye los terrenos por debajo de los 300 m de altitud, de los
geografica términos municipales de Bueu, Cangas, Marin, Moafia, Poio,
Pontevedra, Redondela y Vilaboa. Todos ellos en la provincia de

Pontevedra.

Variedades de | Blancas | Albarifio, Caifio Blanco, Godello, Loureira, Treixadura,

uva Branco lexitimo y Torrontés.

Tintas Brancellao, Caifio Tinto, Pedral, Espadeiro, Loureiro

Tinto, Mencia y Souson.

Rendimiento Blancas | 10000 kg de uva o 68 HI de vino.

maximo/Ha Tintas 8000 kg de uva o 54,4 HI de vino.

3.10.3.2 Datos estadisticos campafa 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 6
N° de viticultores 15

N° de bodegas 4
Produccién obtenida (HI) 341

3.10.3.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Los vinos obtenidos son frescos y suaves en boca, limpios, brillantes con

aromas francos en los que se aprecian las caracteristicas propias de la materia prima de
la que proceden, con graduaciones alcoholicas moderadas, con aromas florales y de
frutas y, finalmente, con buena y equilibrada acidez. Los vinos blancos tendran potente
intensidad aromatica y los vinos tintos bien cubiertos en fase visual.

Por lo tanto, son vinos que deben mantener frescura, suavidad, tanto en el color

como aroma y sabor, ademas de una graduacién alcohélica equilibrada.
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Vinos blancos: presentan tonos amarillos dorados brillantes, con destacados

aromas florales y de frutas, boca ligera y fresca, de buen potencial aromético y con

toques citricos al final.

Vinos tintos: presentan una capa media con tonos rojos de picota y ribetes

violaceos, de estructura media y paso suave con aromas de frutas rojas y silvestres con

un toque final ligeramente tanico.

3.10.4 Val do Mino-Ourense:

3.10.4.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion

2001

Caracteristicas

a destacar

Val do Mifio fue creada ya en el afio 1987 como vino de la tiera, por
tanto, es la IGP mas antigua de las gallegas.

Zona ubicada en la Galicia meridional responde climéaticamente a una
zona de transicién y dominio ocednico-mediterraneo, extendida a lo
largo del valle del rio Mifio, entre los que se incluye la depresion de
Ourense capital y sus zonas limitrofes. Es una de las zonas menos
humedas de Galicia, con un promedio de 2.000 horas de sol al afio y
precipitaciones no superiores a 950 mm. Las temperaturas medias
anuales son templadas, alrededor de 14 °C (continentalizacién), con
veranos calurosos en los que es facil superar los 30-32 °C
(submeditarraneo), aunque los inviernos, por el aislamiento de los
valles, son frios, con frecuentes nieblas y riesgo moderado de heladas.
Estos vifiedos estan a alturas no superiores a 400m.s.n.m., de
orientacion sur y protegidos de los vientos predominantes.

En general los suelos son acidos.

Zona

geografica

Incluye los términos municipales y parroquias siguientes:

-Amoeiro: las parroquias de Parada de Amoeiro y Trasalba.
-Barbadas: las parroquias de Barbadas, Bentraces, Loiro, Pifior,
Sobrado do Bispo y A Valenza.

-Cartelle: las parroquias de Cartelle, San Tomé y Sande.

-Coles: las parroquias de A Barra, Coles, Gueral, Gustei, Melias,
Ribela y Santo Eusebio da Peroxa.

-Gomesende: las parroquias de A Guia, O Pao, Poulo, San Lourenzo
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de Fustans y O Val.

-Nogueira de Ramuin: las parroquias de Moura y San Miguel do
Campo.

-Ourense: las parroquias de Beiro, Cabeza de Vaca, Canedo, O Castro
de Beiro, Cebolifio, Cudeiro, Montealegre, Ourense, Palmés, Rairo,
Reza, Santa Marifia do Monte, Santiago das Caldas, Seixalbo, Tras do
Hospital, Trasalba, Velle, Vilar de Astrés y Vista Fermosa.

-Padrenda: las parroguias de O Condado, Crespos, Desteriz y
Padrenda.

-O Pereiro de Aguiar: las parroquias de Calvelle, A Lamela, Melias,
Sabadelle, San Xo0&n de Moreiras, Tibiésy Vilarifio.

-A Peroxa: las parroquias de Gueral, A Peroxa y Vilarrubin.
-Pontedeva: las parroquias de Pontedeva y Trado.

-Quintela de Leirado: la parroquia de Quintela de Leirado.

-San Cibrao das Vifas: las parroquias de Noalla, Pazos de San
Clodio, Rante, San Cibrao das Vifias, Santa Cruz da Rabeda y
Soutopenedo.

-Toén: las parroguias de Moreiras, Mugares, Toén, Trelle y Xestosa.
Todos los términos municipales mencionados se encuentran en la

provincia de Ourense.

Variedades de

uva

Blancas | Principales: Treixadura, Torrontés, Godello, Albarifio y
Loureira.

Otras: Palomino.

Tintas Principales: Mencia, Brancellao, Mouraton, Souson,
Caifio Bravo, Caifio Longo y Caifio Tinto.

Otras: Garnacha tintorera.

Rendimiento

maximo/Ha

Blancas | 10000 kg de uva o 70 HI de vino.

Tintas 10000 kg de uva o 70 HI de vino.

3.10.4.2 Datos estadisticos campafna 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 9
N° de viticultores 14

N° de bodegas 5
Produccién obtenida (HI) 482

60




Estudio de las nuevas IGP’s del vino en Espafia

3.10.4.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Son vinos ligeros, secos, frescos y ligeramente &cidos con graduaciones

alcoholicas moderadas, intensidad media y persistencia prolongada. Los elaborados a
partir de uvas blancas presentan ademas color pajizo palido y/o dorado, en boca resultan
afrutados y florales acompafiados en nariz de toques vegetales de hierba fresca y flor
blanca. Por lo que respecta a los tintos presentan un tonos brillantes y vivos con reflejos
violaceos y ribete purpdreo, en nariz destacan aromas de frutas rojas y ligeros toques
minerales y en boca son complejos, carnosos y vivos, largos en persistencia y con un
destacado toque final tanico.

Por lo tanto, son vinos cuyas caracteristicas fundamentales son su suavidad,
frescura, viveza, ligera acidez e intensidad media con graduaciones alcoholicas
moderadas.

Vinos blancos: dominan los aromas y sabores afrutados con ligeros toques

vegetales.
Vinos tintos: destacan los colores brillantes, las frutas rojas y los toques

minerales suaves en boca, con ligero final tanico.

3.11 ISLAS BALEARES.

3.11.1 Formentera:

3.11.11 Tabla descriptiva:

Afo creacién 2007

Caracteristicas | Uno de los aspectos naturales que tienen més influencia en las
a destacar caracteristicas diferenciales del vino de Formentera son los suelos
arenosos y calcareos, la escasa disponibilidad hidrica de las vifas, la
elevada insolacién y las altas temperaturas, asi como la poca altitud
de las vifias sobre el nivel del mar.

Los suelos son calcareos con un marcado porcentaje de arena. Los
vifiedos se asientan sobre suelos de textura franco-arcillo-arenosa,
con niveles notables de carbonatos y caliza activa; el pH es alcalino
con valores que pueden llegar hasta 8,7.

El pequefio tamafio de la isla y la falta de relieves importantes
determina que las caracteristicas climéticas varien muy poco de un

lugar a otro y por otra parte también determinan su caracter ventoso..
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Los vifiedos se localizan a una distancia maxima al mar de 2 kmy a
una altitud media de 15 m. Esta proximidad de las vifias al mar, junto
al caracter ventoso de la isla, repercuten en una elevada humedad
nocturna y ocasionan la presencia de salitre en los vifiedos.

La isla no presenta cursos de agua permanente, por lo que el agua

subterranea constituye el principal recurso hidrico natural disponible

Zona El area se extiende a toda la isla de Formentera, ubicada en la

geografica Comunidad Auténoma de las Islas Baleares.

Variedades de | Blancas | Malvasia aromatica, Prensal, Chardonnay, Viognier,

uva Garnacha blanca y Moscatel de grano menudo.

Tintas Monastrell, Fogoneu, Tempranillo, Cabernet Sauvignon y
Merlot.

Rendimiento Blancas | 8500 kg de uva o0 55,25 HI de vino.

maximo/Ha Tintas 8500 kg de uva o 55,25 HI de vino.

3.11.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 14
N° de viticultores 2
N° de bodegas 2
Produccién obtenida (HI) 216

3.11.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Estos vinos son brillantes, con aromas francos y limpios en los que se aprecian

las caracteristicas propias de la materia prima de la que proceden, en boca son sabrosos,
equilibrados y con cuerpo. No presentan sensaciones de oxidacion en ninguno de sus
caracteres, excepto las derivadas de su correcto envejecimiento. En el caso de los vinos
sometidos a envejecimiento presentan las caracteristicas aromaticas y gustativas propias
del envejecimiento

La isla de Formentera da lugar a vinos brillantes, con cuerpo, con aromas
francos y limpios. Destaca el elevado contenido en polifenoles, la riqueza alcohdlica y
su bajo contenido en azucares residuales

Los vitivinicultores de Formentera se han especializado en la elaboracion de
vinos tintos y rosados. Son vinos generalmente de elevada graduacion. Los vinos tintos,
mayoritariamente jovenes, se caracterizan por su elevada capa, de color grosella y

tonalidades violetas, son brillantes, limpios y puede apreciarse una lagrima densa y
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lenta. En la fase olfativa predominan los aromas primarios, especialmente a fruta

madura: fresas o grosella y a fruta en compota: ciruela o higo. En boca son vinos

robustos, con cuerpo, tanicos, bien estructurados y equilibrados. El regusto es

prolongado y de naturaleza afrutada.

3.11.2 Ibiza:

3.11.2.1 Tabla descriptiva:

ARo creacién

1996

Caracteristicas

a destacar

Uno de los aspectos naturales que tienen mas influencia en las
caracteristicas diferenciales del vino de Ibiza es la escasa
disponibilidad hidrica de las vifias. La zona geografica no presenta
cursos de agua permanente, por lo que el agua subterranea constituye
el principal recurso hidrico natural disponible. Las lluvias son escasas
y se concentran en otofio. Es significativo el hecho de que la
precipitacion de primavera sea menor que la del invierno, de modo
que la época arida del verano se inicia desde finales de marzo o
principios de abril. La sequia veraniega es muy acusada, y genera
conjuntamente con la elevada insolacion un estado hidrico deficitario
que influye en la aceleracion del proceso de maduracion.

El suelo, formado a partir de calizas, dolomitas y margas, es en su
mayor parte arcilloso, de tipo pardo rojizo con un horizonte de costra
caliza.. Los vifiedos existentes se asientan sobre suelos de textura
franco-arcillosa de pH alcalino con valores medios de 8,8, con un
contenido elevado de carbonatos (valor medio de 45,3%) y caliza
activa (valor medio de 8,7%). El contenido en materia organica es en
general bajo, proximo al 1%. En relacion a la salinidad del suelo
presenta valores medios de conductividad de 0,16 dS/m, no
restrictivos para la absorcién de agua y nutrientes.

La exposicion solar es relativamente alta, con una media de 2.732

horas de sol al afio.

Zona

geografica

El area se extiende a toda la isla de Ibiza, ubicada en la Comunidad

Auténoma de las Islas Baleares.

Variedades de

Blancas | Macabeo, Chardonnay, Moscatel de Alejandria, Moscatel
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uva de grano menudo, Parellada y Malvasia.
Tintas Monastrell, Tempranillo, Merlot, Cabernet Sauvignon y
Syrah.
Rendimiento Blancas | 8500 kg de uva o 59,5 Hl de vino.
maximo/Ha Tintas 8500 kg de uva 0 59,5 Hl de vino.

3.11.2.2 Datos estadisticos campafa 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 60

N° de viticultores 31

N° de bodegas 6
Produccién obtenida (HI) 1306

3.11.2.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Vinos tintos: son de color rojo cereza o picota, brillantes y transparentes.

Predominan los aromas de fruta madura (fresa), caramelo de fresa, notas perfumadas y

en algunos casos se percibe el tomillo. En boca son vinos con cuerpo, densos, redondos

y célidos; el final es largo y con recuerdos de fruta con aguardiente.

Vinos rosados: son de color rosado salmén a rosado cereza, limpios, brillantes

y transparentes. Predominan los aromas primarios. En boca son de dimension mediana y

equilibrados.

Vinos blancos: son de color amarillo limon a amarillo paja, con aromas de fruta

madura (manzana) y flores. En boca son frescos, estilizados y equilibrados; tienen un

buen paso y un final de fruta muy madura.

3.11.3 llles Balears:

3.11.3.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion

2003

Caracteristicas

a destacar

Los suelos son ricos en sedimentos calcareos y arenas de silice rojas
que dan lugar a suelos pardos o rojizos. El pH es alcalino con valores
comprendidos entre 8,1 y 8,8; contenido en materia organica entre 1-
2%.

En las Islas Baleares no existen cursos de agua permanentes; sus
aguas corrientes son esporadicas y se encauzan a través de los

torrentes. Dos son las causas de esta parquedad de las aguas
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corrientes, las pocas precipitaciones y una constitucion rocosa que
dificulta la filtracion.

El clima de las Baleares es tipicamente mediterraneo, con variaciones
térmicas poco notables debido a la influencia maritima.

Tiene una media de 2.800 horas de sol al afio.

Zona El area se extiende a todas las islas que conforman la Comunidad

geografica Autonoma de las Islas Baleares.

Variedades de | Blancas | Prensal, Chardonnay, Macabeo, Malvasia aromatica,
uva Moscatel de Alejandria, Moscatel de grano menudo,

Parellada, Riesling, Sauvignon blanc y Viognier.

Tintas Manto negro, Cabernet Sauvignon, Callet, Fogoneu,

Merlot, Monastrell, Syrah, Tempranillo y Pinot noir.

Rendimiento Blancas | 11000 kg de uva o 77 Hl de vino.

maximo/Ha Tintas 10000 kg de uva o 70 Hl de vino.

3.11.3.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 4

N° de viticultores 3

N° de bodegas 5
Produccién obtenida (HI) 130

3.11.3.3  Principales caracteristicas organolépticas:
Estos vinos son limpios, con aromas francos identificativos de las variedades

de la uva de procedencia.

Vinos blancos: son de color amarillo palido a dorado; aromaticos,

predominando los aromas frutales y/o florales, equilibrados, amplios y frescos.

Vinos rosados: son de color rosa palido a rosa anaranjado, brillantes y

transparentes, con predominio de los aromas primarios.
Vinos tintos: son de capa elevada, con aroma potente y ricos en taninos. La fase
aromatica se caracteriza por la presencia de frutas rojas. En boca son redondos y con

cuerpo.
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3.11.4 Isla de Menorca:
3.11.4.1 Tabla descriptiva:
ARo creacion 2005

Caracteristicas

El clima menorquin se caracteriza por inviernos suaves y veranos

a destacar calurosos que quedan suavizados con la influencia del viento del
norte. Las lluvias son escasas en la época estival y se centran
principalmente en el otofio.

El viento es uno de los pardmetros climaticos méas caracteristicos de
Menorca. En verano, cuando las lluvias son escasas, los vientos, junto
con la humedad que transportan, aseguran una éptima hidratacién de
las plantas.

La brisa marina es la encargada de suavizar la fuerte insolacion de los
meses de verano; gracias a ella podemos notar el mar y su influencia
mineral en los vinos.

El suelo, en general, es poco profundo, con la roca madre caliza,
fuertemente fisurada, la cual confiere un frescor y un drenaje
altamente beneficiosos para el desarrollo del sistema radicular de las
plantas.

Zona Comprende todos los municipios de la isla de Menorca, ubicada en la

geografica Comunidad Auténoma de las Islas Baleares.

Variedades de | Blancas | Chardonnay, Macabeo, Malvasia, Moscatel de Alejandria,

uva Parellada y Moll o Pensal blanca.

Tintas Cabernet Sauvignon, Merlot, Monastrell, Syrah vy
Tempranillo.
Rendimiento Blancas | 8000 kg de uva o 56 HI de vino.
maximo/Ha Tintas 8000 kg de uva o 56 Hl de vino.
3.11.4.2 Datos estadisticos camparia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 40

N° de viticultores 11

N° de bodegas 9

Produccion obtenida (HI) 1291
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3.11.4.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Los vinos menorquines son bien estructurados y de un equilibrio aromatico

especial. Son vinos con mucha personalidad, caracter, elegantes y de gran finura y
complejidad. Tienen gran intensidad colorante, elevado potencial alcohdlico y
moderada acidez.

Vinos tintos: Son vinos de color cereza brillante. En boca son vinos redondos,
de dimension mediana, bien estructurados y equilibrados.

Vinos blancos: Son vinos de color amarillo palido brillante o amarillo dorado

con reflejos verdosos. Sabrosos, afrutados, frescos, secos y de elevada intensidad y
persistencia.

Vinos rosados: Son vinos de color cereza, relucientes, de paladar untuoso.

Presentan aromas a frutas rojas (ciruelas y fresas), de intensidad media y de elevada

persistencia retronasal.

3.11.5 Mallorca:

3.115.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion 2007

Caracteristicas | El clima de la isla es tipicamente mediterraneo, con variaciones
a destacar térmicas poco notables debido a la influencia maritima. La
temperatura media anual es de 17°C, con una temperatura media
minima de 15,9°C y maxima de 21,3°C.

La presencia de heladas invernales y primaverales es escasa.

Al norte de la isla se eleva la Serra de Tramuntana que constituye una
enorme barrera de proteccion contra los vientos de Tramuntana, tan
nocivos para la agricultura en general.

Los suelos son fundamentalmente de origen calcareo con niveles
notables de carbonatos, de textura franco-arcillosa.

La pluviometria media es relativamente baja: 427 mm al afio, con un
maximo de precipitaciones concentradas en otofio, y un minimo en
verano e invierno.

La hidrologia de la isla se caracteriza por una ausencia casi total de

cursos permanentes de agua superficial, siendo el agua subterranea el

principal recurso hidrico natural disponible.
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La radiacion solar es relativamente alta, con una media de 2.800

horas de sol al afio.

Zona El area se extiende a toda la isla de Mallorca, ubicada en la

geografica Comunidad Auténoma de las Islas Baleares.

Variedades de | Blancas | Prensal, Chardonnay, Macabeo, Malvasia aromatica,
uva Moscatel de Alejandria, Moscatel de grano menudo,

Parellada, Riesling, Sauvignon blanc, Gir6 rosy Viognier.

Tintas Callet, Manto negro, Cabernet Sauvignon, Fogoneu,
Merlot, Monastrell, Syrah, Tempranillo, Pinot noir vy

Gorgollasa.

Rendimiento Blancas | 11000 kg de uva o 81,4 Hl de vino.

maximo/Ha Tintas 10000 kg de uva o 74 Hl de vino.

3.11.5.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 1157
N° de viticultores 273
N° de bodegas 61
Produccién obtenida (HI) 25345

3.11.5.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Estos vinos son limpios, con aromas francos identificativos de las variedades

de la uva de procedencia.

Vinos blancos: son de color amarillo palido a dorado; aromaticos,

predominando los aromas frutales y/o florales; equilibrados, amplios y frescos.

Vinos rosados: son de color rosa palido a rosa anaranjado, brillantes y

transparentes, con predominio de los aromas primarios.
Vinos tintos: son de capa elevada, con aroma potente y ricos en taninos. La fase
aromatica se caracteriza por la presencia de frutas rojas. En boca son redondos y con

cuerpo.

3.11.6 Serra de Tramuntana-Costa Nord:

3.11.6.1 Tabla descriptiva:

Afio creacién 2002

Caracteristicas La Serra de Tramuntana es un enclave montafioso al borde
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a destacar

del mar que ocupa el norte de la isla de Mallorca y cuya linea costera
se conoce popularmente como Costa Nord. Se caracteriza por el
contraste entre las montafias de mas de 1.000 m y los valles
localizados entre ellas.

El manejo del vifiedo viene condicionado por las caracteristicas
orograficas del terreno, para superar estas dificultades, gran parte de
las vifias existentes se encuentran en terrazas.

Los suelos son fundamentalmente de origen calcareo con niveles muy
elevados de carbonatos (56,2% de media), de textura franco-arcillo-
limosa, con buena capacidad de retencidn de agua y sin problemas de
drenaje. El pH es alcalino con valores que pueden llegar hasta 8,6 y el
contenido medio en materia organica es del 1,6%.

Ausencia casi total de cursos de agua permanentes.

La Serra de Tramuntana tiene un bioclima de tipo mesomediterraeo
subhimedo/himedo, y supramediterraneo hdmedo en algunos
lugares. En cualquier caso, se trata de un clima mediterraneo en todos
los sentidos, con unas temperaturas medias templadas y un régimen
de precipitaciones estacional, coincidiendo la estacion seca con la
calida en verano. La precipitacion media anual es de 1500 mm en
zonas altas de la sierra. La mayor parte de la lluvia se concentra en
pocos dias, con precipitaciones intensas 0 muy intensas en otofio y el
resto del afio de poca intensidad. La temperatura media anual es de
16,6 °C, con una temperatura media minima de 10.8°C y maxima de
21,3°C.

Zona

geografica

El area comprende los siguientes 18 municipios de la isla de
Mallorca, situados en la zona norte de la isla:

Alaro, Alcudia, Andratx, Banyalbufar, Bunyola, Calvia, Campanet,
Deia, Escorca, Estellencs, Esporles, Fornalutx, Mancor de la Vall,

Pollenca, Puigpunyent, Selva, Séller y Valldemossa.

Variedades de

uva

Blancas | Chardonnay, Macabeo, Malvasia, Moscatel de Alejandria,
Moscatel de grano menudo, Parellada, Prensal blanca y

Sauvignon blanc.

Tintas Cabernet Sauvignon, Callet, Manto negro, Merlot,
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Monastrell, Syrah y Tempranillo.

Rendimiento Blancas | 9000 kg de uva o 63 Hl de vino.

maximo/Ha Tintas 9000 kg de uva o 63 HI de vino.

3.11.6.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 16
N° de viticultores 5
N° de bodegas 5
Produccién obtenida (HI) 549

3.11.6.3  Principales caracteristicas organolépticas:
Estos vinos son limpios, con aromas francos identificativos de las variedades

de la uva de procedencia.

Vinos blancos: son de color amarillo palido a dorado; aromaticos,

predominando los aromas a frutas verdes, equilibrados y fluidos.
Vinos rosados: son de color rosa palido a rosa anaranjado, brillantes y

transparentes, con predominio de los aromas primarios. En boca son de dimension
mediana y constitucion estilizada.
Vinos tintos: son de color rojo intenso, con aroma potente y amplio. En boca

son redondos y con cuerpo.

3.12 LA RIOJA.
3.12.1 Valles de Sadacia:

3.12.1.1 Tabla descriptiva:

Ao creacién 2003

Caracteristicas | Se elaboran so6lo vinos blancos con, como minimo, un 85% de uva
a destacar moscatel de cuatro valles de La Rioja, recorridos por los rios Iregua,
Leza, Cidacos y Alhama.

De esta variedad blanca en La Rioja, existen referencias desde el
siglo XVII, pero se pierden con el ataque de la plaga filoxera en el
1893, quedando solamente como una variedad minoritaria que no
pudo desarrollarse, al no ser variedad incluida en la DOCa Rioja.

Para evitar la desaparicion de esta gran tesoro enologico, en el 2003

se pone en funcionamiento el vino de la tierra “Valles de Sadacia”
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con la idea de recuperar y promover esas elaboraciones tan
interesantes.

Dentro de La Rioja, esta zona presenta una mayor temperatura e
insolacion consecuencia del claro predominio de la influencia
mediterranea, ausencia de heladas primaverales, marcado contraste
térmico entre las temperaturas diurnas y nocturnas durante la
maduracion y menores precipitaciones que en el resto de la region.

En los Valles de Sadacia se obtienen cosechas mas constantes en
variedades de uva blanca, que en zonas limitrofes, debido en gran
parte a su exposicién a vientos calidos del sudeste en vez de himedos
del Atlantico, lo que hace que las heladas de primavera y otofio, tan
peculiares en Rioja Alta, no suelan producirse.

Zona

geografica

Terrenos ubicados en los siguientes términos municipales de la
Comunidad Auténoma de La Rioja: Agoncillo, Aguilar del Rio
Alhama, Albelda, Alberite, Alcanadre, Aldeanueva de Ebro, Alfaro,
Arnedillo, Arnedo, Arrabal, Ausejo, Autol, Bergasa, Bergasilla,
Calahorra, Cervera del Rio Alhama, Clavijo, Corera, Cornago, El
Redal, El Villar de Arnedo, Galilea, Gravalos, Herce, Igea, Lagunilla
de Jubera, Leza de Rio Leza, Murillo de Rio Leza, Muro de Aguas,
Nalda, Ocon, Pradejon, Préjano, Quel, Ribafrecha, Rincon de Soto,
Santa Engracia de Jubera, Santa Eulalia Bajera, Tudelilla,

Villamediana de Iregua, Villarroya y Logrofio.

Variedades de

Blancas | Moscatel de Grano Menudo y Moscatel de Alejandria.

uva Se permiten también todas las variedades blancas
autorizadas o recomendadas en la DOCa Rioja, siempre
que se respete el porcentaje minimo del 85% de Moscatel
de Grano Menudo y Moscatel de Alejandria.

Rendimiento 10000 kg de uva o 70 HI de vino.

maximo/Ha

3.12.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 59
N° de viticultores 8
N° de bodegas 2
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Produccion obtenida (HI) 300

3.12.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Blanco seco: Fase visual: Color amarillo pajizo, limpio y brillante, sin

particulas en suspension. Fase olfativa: Nariz fresca y profunda, conjugando aromas
frutales, florales y minerales. Fase gustativa: Sabroso y fresco, con buena acidez y
agradable paso de boca.

Blanco semiseco: Fase visual: Color amarillo pajizo o amarillo dorado, limpio

y brillante, sin particulas en suspensién. Fase olfativa: Nariz fresca e intensa,
conjugando aromas frutales, florales y minerales con aromas mas golosos y melosos.
Fase gustativa: Vino equilibrado, con buena acidez y un ligero dulzor, que lo hacen
denso, sabroso y elegante.

Blanco semidulce: Fase visual: Color amarillo pajizo o amarillo dorado, limpio

y brillante, sin particulas en suspensién. Fase olfativa: Nariz fresca e intensa,
conjugando aromas frutales, florales y minerales con aromas mas golosos y melosos.
Fase gustativa: Vino equilibrado, con buena acidez y un ligero dulzor, que lo hacen
denso, sabroso y elegante.

Blanco dulce: Fase visual: Color amarillo, con destellos dorados e incluso
tonalidades ambar con el paso del tiempo, limpio y brillante, sin particulas en
suspension. Fase olfativa: Nariz intensa, conjugando aromas frutales, piel de naranja y
membrillo y notas minerales con aromas mas golosos y melosos. Fase gustativa: Vino
equilibrado, con gran acidez, que hace agradable su dulzor, resultando un vino denso,

sabroso y rico.

3.13 REGION DE MURCIA.
3.13.1 Campo de Cartagena:

3.13.1.1 Tabla descriptiva:

Afo creacion 2003

Caracteristicas | La calidad de estos vinos se atribuye a su entorno geografico,
a destacar caracterizado por un clima seco con escasa pluviometria en épocas de
mayor desarrollo vegetativo y maduracién de la vid, dificultando el
desarrollo de enfermedades por hongos (oidio, mildiu, botritis).

La baja probabilidad de heladas en primavera, la insolacion, la
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benignidad de temperaturas gracias a la influencia del mar
Mediterraneo  hacen  posible que se puedan  conseguir
sobremaduraciones naturales en variedades blancas, condiciones
Optimas para la obtencion de vinos semi-dulces y dulces.

En esta comarca, es doénde debido a dichas condiciones
agroclimaticas, se realizan las primeras vendimias de la Espafa

peninsular y se elaboran los primeros blancos jovenes del afio.

Zona

geografica

Abarca los términos municipales de Cartagena, Torre Pacheco, La
Unidn y Fuente Alamo, pertenecientes a la Comunidad Auténoma de

la Region de Murcia.

Variedades de

uva

Blancas | Recomendadas: Merseguera, Viura o Macabeo.
Autorizadas: Chardonnay, Malvasia, Moscatel de Grano

Menudo y Sauvignon Blanc.

Tintas Recomendadas: Garnacha tinta, Monastrell, Tempranillo
0 Cencibel.
Autorizadas: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot y

Syrah.

Rendimiento

maximo/Ha

Blancas | 10000 kg de uva o 70 HI de vino.

Tintas 8000 kg de uva o0 56 HI de vino.

3.13.1.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Sin actividad o datos en la campafia 2017/2018, los datos mas recientes con

actividad y sus campafias son los siguientes:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 13 2012/2013
N° de viticultores 1 2012/2013

N° de bodegas 1 2012/2013
Produccidn obtenida (HI) 265 2012/2013

3.13.1.3 Principales caracteristicas organolépticas:

Estos vinos son vinos limpios, brillantes, y en el caso de los vinos tintos, bien

cubiertos de color en fase visual, con aromas francos y en boca son frescos, sabrosos y

equilibrados. No presentan sensaciones de oxidacion en ninguno de sus caracteres,

excepto las derivadas de su correcto envejecimiento, en cuyo caso predominan las

caracteristicas aromaticas y gustativas propias de dicha maduracién. No presentan

defectos organolépticos en el aroma, sabor o color.
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3.13.2 Murcia:

3.13.2.1 Tabla descriptiva:

Ao creacion

2009

Caracteristicas

a destacar

Murcia es una de las regiones mas calidas y luminosas de Europa, con
2.900 horas de sol al afio. El clima se asocia mejor al continental con
pocas lluvias que no suelen pasar de los 300 I/m?, desigualmente
repartidas entre otofio y primavera que suelen darse en forma de
aguaceros torrenciales. Los veranos suelen ser muy secos, con
temperaturas que llegan facilmente a los 40°C. Los inviernos son
moderadamente frios pero sin llegar a producir heladas, solamente se
dan de forma esporadica en alguna zona.

Debido a sus condiciones climaticas, Murcia tiene el honor de ser la
primera zona vinicola en Espafia en comenzar la vendimia. Ya en
julio se esta vendimiando el Moscatel y en agosto estan elaborados
los primeros blancos jovenes del afio.

La region de Murcia también es conocida como el imperio de la

variedad Monastrell.

Zona

geografica

En la Comunidad Auténoma de la Region de Murcia, incluyendo los
términos municipales, pagos y pedanias siguientes:

Términos municipales: Albanilla, Bullas, Cartagena, Cehegin,
Fortuna, Fuente Alamo, Jumilla, La Unién, Mula, Pliego, Ricote,
Torre Pacheco, y Yecla.

Pagos y pedanias: Del término municipal de Calasparra, los pagos
comprendidos entre el rio Segura y el limite administrativo de los
términos de Cehegin y Mula; del término municipal de Caravaca, los
pagos: Arrabal de la Encarnacién, Campo Coy, Cafiada de la Sima y
Cafada Lengua; del término municipal de Moratalla: las pedanias de
Benizar, Otos y Mazuza, el pago de Las Cafadas y los pagos
comprendidos entre la Rambla de Ulea y el limite administrativo de
los términos municipales de Cehegin y Calasparra; del término
municipal de Lorca: las pedanias de Avilés, Coy, Dofia Inés, La Paca
y Zarzadilla de Totana; de los términos de Cieza y Totana, los
vifiedos comprendidos entre estos términos y los de Ricote y Mula y
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con Lorca y Mula respectivamente.

Ademas se incluyen el resto de los vifiedos de la Region de Murcia

inscritos a fecha 3 de noviembre de 2009 en el Registro Viticola y los

que puedan inscribirse en el futuro siempre que sean de secano y

ubicados en otras zonas distintas a las anteriores.

Variedades de

uva

Blancas

Recomendadas: Airén, Merseguera, Moscatel de
Alejandria, Pedro Ximénez, Verdil, Viura 0 Macabeo.
Autorizadas: Chardonnay, Malvasia, Moscatel de Grano
Menudo, Sauvignon Blanc, Forcallat Blanca y Viognier.

Tintas

Recomendadas: Garnacha tinta, Monastrell, Tempranillo
0 Cencibel.

Autorizadas: Bonicaire, Cabernet Sauvignon, Forcallat
tinta, Garnacha Tintorera, Merlot, Moravia Dulce o

Crujidera, Petit Verdot y Syrah.

Rendimiento

maximo/Ha

Blancas

Plantaciones secano: 7000 kg de uva 0 52 HI de vino.

Plantaciones regadio: 10000 kg de uva o 74 HI de vino.

Tintas

Plantaciones secano: 6000 kg de uva o0 44,5 HI de vino.
Plantaciones regadio: 8000 kg de uva o 59 HI de vino.

3.13.2.2 Datos estadisticos campafia 2017/2018:

Superficie de vifiedo apta (Ha) 385

N° de viticultores 28

N° de bodegas 2

Produccién obtenida (HI) 6927

3.13.2.3 Principales caracteristicas organolépticas:
Estos vinos son vinos limpios, brillantes, y en el caso de los vinos tintos, bien

cubiertos de color en fase visual, con aromas francos y en boca son frescos, sabrosos y

equilibrados. No presentan sensaciones de oxidacion en ninguno de sus caracteres,

excepto las derivadas de su correcto envejecimiento, en cuyo caso predominan las

caracteristicas aromaticas y gustativas propias de dicha maduracién. No presentan

defectos organolépticos en el aroma, sabor o color.

Adelantando el momento de la vendimia se elaboran vinos frescos y ligeros,

caracterizados por un delicado tono frutal.
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Los vinos tintos se caracterizan por contenidos altos en materia colorante y
taninos dando lugar a vinos redondos y estructurados, con caracteristicas dificiles de

encontrar en otras zonas viticolas europeas.

4 CONCLUSION.

Con la realizacion de este estudio pude observar, que aun a dia de hoy, el
panorama del vino en Espafia es muy cambiante ya que en estos pocos afios se crearon
IGP’s que ya no existen o que fueron cambiando por varios motivos y otras que aun se
siguen creando.

Pondré varios ejemplos:

e En el afio 2003 se reglamentd la IGP de Abanilla, que comprendia los
municipios de Abanilla y Fortuna, en la zona oriental de la comunidad
autonoma de la Region de Murcia. Desaparecio posteriormente tras el
cierre de su Ultima bodega.

e La IGP Norte de Granada cambié de nombre con el objeto de liberar la
indicacion geografica Granada para su uso exclusivo en los vinos
amparados bajo la denominacion Vino de Calidad de Granada, hoy se
conoce como IGP Altiplano de Sierra Nevada.

e IGP Chacoli, en la provincia de Burgos en Castilla y Ledn, estd en
tramites de creacion despues de que en el 2016 se resolviese a su favor
varios litigios con las DO del Pais Vasco de txacoli.

e La IGP Cangas, en Asturias, se reglamentd en el 2001 y alcanzo el
estatus de Vino de Calidad en el 2009. Actualmente es una
Denominacion de Origen Protegida. Otro caso similar fue el de la IGP
Sierra de Salamanca con su variedad Rufete, se reglament6 en el 2010 y

en la actualidad es una Denominacién de Origen.

Muchas zonas viticolas crean una IGP como paso previo a adquirir la categoria
de DO.
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A mi parecer, creo gque en los afios venideros podrian aparecer nuevas IGP’s,
ya que algunas de las actuales, como por ejemplo IGP Extremadura, abarcan territorios
muy grandes y variados.

Por otro lado, creo que otras irdn desapareciendo, principalmente por dos
motivos. El primero porque acaben convirtiéndose en una DO y el segundo porque en
algunas zonas se observan casos de dispersion extrema como por ejemplo el de Almeria,
que en la actualidad tiene cinco IGP’s (Norte de Almeria, Sierras de la Estancias y los
Filabres, Desierto de Almeria, Ribera del Andarax y Laujar-Alpujarra), en lugar de

intentar hacer una DO conjunta con sus respectivas subzonas.
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