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òhermanos ,hermanos  venid que estoy bebiendo estrellasó 



       A partir del siglo XVII, el crecimiento de 
la demanda de tapones de corcho va ir en 
paralelo a la expansión de la botella de 
vidrio como sistema para contener el vino, 
y de esta manera se va a convertir en su 
compañero inseparable 

 

 











Corcho 

 
Definición 

· Parenquima suberoso producido por el meristemo felodérmico del Quercus Suber. 

· Corteza de alcornoque 

· El felógeno, también conocido como cámbium suberógeno o suberoso, es 
un meristemo secundario originado en la epidermis de las plantas superiores Tejido de 
protección que reemplaza a la epidermis cuando hay crecimiento secundario. 

·  A partir del felógeno se forman, hacia el exterior, el súber o felema y, hacia el interior, 
la felodermis. 

·  El conjunto súber-felógeno-felodermis' constituye la peridermis. 

· Súber o felema: está formado, a su madurez, por células muertas cuyas paredes están 
impregnadas con suberina. De este modo, ofrece protección mecánica y, al mismo 
tiempo, constituye un buen aislador térmico ya que sus cavidades celulares (lumen) están 
llenas de aire. 

· Felodermis: está formada normalmente por una o pocas capas de células parenquimáticas. 

,  

http://es.wikipedia.org/wiki/C%C3%A1mbium
http://es.wikipedia.org/wiki/Meristemo
http://es.wikipedia.org/wiki/Plantas
http://es.wikipedia.org/wiki/Tejido_epid%C3%A9rmico
http://es.wikipedia.org/wiki/S%C3%BAber
http://es.wikipedia.org/wiki/Felodermis
http://es.wikipedia.org/wiki/Suberina
http://es.wikipedia.org/wiki/Par%C3%A9nquima






Corcho: Corteza de alcornoque  
QUERCUS SUBER 

·El alcornoque es originario de la cuenca mediterranea 

occidental, donde encuentra las condiciones ideales para su 

crecimiento 

·Suelos arenosos no calcáreos, con bajo nivel de nitrógeno y 

fósforo , elevado nivel de potasio y valores de ph entre 4.8 y 

7 

·Temperatura 5ºC y 40ºC 

·Precipitaciones 400-800mm año 

·Altitudes 100-300m 

·Vida media más de 200 años 

 













PRODUCCION 
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·PAISES PRODUCTORES 

·Portugal, España, Argelia, Marruecos, Francia, Túnez e Italia 

·2.200.000 Has 

·Portugal(33%) y España(23%)   56 % superficie 

·España : Andalucía ,Extremadura, Cataluña y resto CCAA 

·Producción 340.000 Tn 

·Portugal 50% - España 25 % 

 





Membrana celular formada por 5 capas 

 

2 capas celulósicas 

2 capas suberificadas (suberina) 

1 capa lignificada 



 Estructura y cualidades  
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· Esta disposición de las células, confiere al corcho su Elasticidad y resistencia 

· Células del tejido suberoso, unidades muertas y llenas de aire 

· Las capas suberificadas formadas por estratos alternos de cera y suberina, son las 
responsables de la elasticidad del corcho 

 su composición, estructura y propiedades físico-químicas. El principal 
componente del corcho es la suberina, un polímero vegetal natural de 
características muy particulares, que no solamente le permite proteger el 
tronco del árbol de las agresiones externas, sino que además se combina de 
manera singular por el tipo de ácidos grasos que la componen y por el tipo de 
enlaces que los unen. En efecto, la estructura del corcho reúne una serie de 
propiedades sin par: la baja densidad le permite ser un material liviano, de fácil 
manipulación y preparación, la impermeabilidad a los gases y al agua lo hacen 
aislante, la baja conductividad de calor le otorga seguridad y resistencia, la alta 
elasticidad permite su compresión y la estabilidad química posibilita su 
combinación con otros materiales. 

· La suberina ( ´mezcla de acidos grasos) es ininflamable, e insoluble en agua, 
eter, cloroformo, acido sulfúrico, acido clorhídrico, y amoniaco 



Propiedades físico mecánicas 
·Ligereza, baja densidad(90% aire) 

·inerte 

·Impermeabilidad( a liquidos y gases) 

·estanqueidad 

·Elasticidad  

·Comprensibilidad(memoria elástica) 

·Adherencia(elevado coeficiente de fricción) 

·Aislamiento térmico, acústico ,vibratorio 

·Alta durabilidad. 

·Resistencia ígnea 



·Todas estas cualidades hacen del corcho el material ideal para 
tapar las botellas, su ligereza, elasticidad impermeabilidad, 
comprensibilidad y resistencia encuentran el punto justo para 
la conservación y evolución óptimas del vino dentro de la 
botella 

·Garantiza el cierre optimo y la adaptación al cuello de la 
botella 

·Preserva eficientemente la calidad del vino 

·Permite su evolución y maduración (microoxigenación) la 
penetración de oxígeno en una botella tapada con corcho es 
de 0.1ml en un año 

 



 Para realizar la primera extracción 

mediante un proceso completamente 

inocuo es necesario, que el árbol tenga 

al menos 40 años, periodo tras el cual 

se realizara la primera saca o descorche, 

aunque esta suele no ser de buena 

calidad para la elaboración de los 

tapones, ya que es preferible esperar 

unos 9 ó 11 años para poder realizar 

sacas con fin industrial y calidad 

suficiente.,.  

 De este modo, el alcornoque vive de 

250 a 300 años. 

 

Extracción o saca 



Los tapones para vinos y destilados 

de Parramon Exportap son 

elaborados con corcho del tercer 

descorche, que es el de mayor 

calidad. 



De toda la materia prima que se recoge, un 50% es 

subproducto que se tritura para hacer 

Granulado 

Del otro 50 %,podemos decir que un 20% se 

utilizará para hacer arandelas para los 

Tapones de cava y un 30% para hacer tapones de 

corcho , que todavía hay que dividir 

En calidad buena e inferior 

En nuestra empresa solo utilizamos el corcho de alta 

gama, que representa al final ,un  

15% del total del corcho que se extrae del bosque 







Calidad del corcho 

 
·Determinantes intrínsecos 

·Porosidad, densidad, estado de la barriga, estado de la espalda, 
frentes y costados 

·Determinantes extrínsecos 

·Corcho verde 

·Corcho marmoreado o jaspeado 

·Exceso de curvatura 

·Ataques de òhormigaó 

·Ataques de òculebraó 

·Ataques de òpicatroncosó 

·TCA tricloroanisoles 





















GUAIACOL 2 -metoxifenol 

Olor a humo,medicinal,bacillus subtilis y streptomyces degradan el acido vanillínico 





Los clorofenoles son el punto de partida del problema, se han utilizado extensamente 

Durante años aunque conocida su gran toxicidad por actuar como agentes protectores  

De la madera, aditivos de la industria textil, fungicidas, bactericidas, agentes desinfectantes 

Debido a su toxicidad hoy su uso está restringido en más de 30 paises y en Europa está prohibido  

Su comercialización tanto TCP como PCP, exceptuando 4 casos. 

Se sabe que algunos microorganismos como mecanismo de defensa, pueden biotransformar estos 

 agentes tóxicos, los halofenoles en otros productos no tóxicos los haloanisoles, mediante una  

Biometilación. 

La contaminación en el alcornoque 

En el proceso de fabricación 

Proceso de cocido 

Días de reposo hasta la perforación , por la proliferación microbiana 

Lavados 

En el transporte y embalaje 

 

 

 



PRECURSORES CORCHO 
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Lavados con cloro 

Organoclorados como fitosanitarios 

Años de crecimiento 

Zapatas  

monte ð dehesa 

Humedad-carga microbiana 

 

 

 



PRECURSORES BODEGA 
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·Pentaclorofenol : fungicida en la madera 

 

·Limpieza con productos clorados 

 

·Cloración de choque en pozos de agua 

 

 



Precursores del tca 
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·PCP 

 

 

 

·TCP 

 

 

·TCA 

·Degradación del 

pentaclorofenol como 

fungicida de la madera 

·Lavado con cloro de los 

tapones de corcho 

 

·Tapón de corcho 

 





Buena estación peor corcho, mayor calibre pero mayor  

Porosidad >nº de lenticelas 

Estación mala,muy poco calibre 

Si> hd aumenta calidad 

Menor calibre menor 

porosidad 

La calidad mejora en los  

Sucesivos descorches 



Tipos  y calidades 



microgranulado 



Tipos de tapones de corcho 

·Natural (UNE 56921) 

·Apropiado para todo tipo de vinos, especialmente para 

aquellos con largos periodos de crianza 

·Colmatado (UNE 56924) 

·Apropiado para vinos con crianza reducida o sin crianza 

·Técnicos(UNE 56923) 

·Apropiados para vinos sin crianza 

·1+1,2+2, dos piezas, Microgranulados 

·Champán, cava, cremant, vinos espumosos 



  

Calidades 

Posibles 

Flor Mirroir 

Flor Especial 

Flor  

Extra 

Super 

N1 

N2 

N3 

  

Longitudes 

39 mm 

44 mm 

49 mm 

54 mm 

Diametros 

24 mm 

26 mm 

 















Normativa UNE  

Relación  de normas  publicadas  (1)  

UNE 56921:2003 Tapones  de  corcho  natural  para  vinos tranquilos . 

Métodos    de  ensayo  y especificaciones . 

UNE 56922:2004 Tapones  de  corcho  aglomerado  para  vinos 

tranquilos . Métodos  de  ensayo  y especificaciones . 

UNE 56923:2006 Tapones  de  corcho  aglomerado  con  discos  de  

corcho  natural  para  vinos espumosos . Método  de  ensayo  y 

especificaciones . 

UNE 56924:2008 Tapones  de  corcho  colmatados  para  vinos tranquilos . 

Métodos  de  ensayo  y especificaciones . 

UNE 56925:2000 Tapones  de  corcho  natural  de  dos  piezas  para  vinos 

tranquilos . Métodos  y especificaciones . 

UNE 56926:2001 Tapones  de  corcho  de  tres piezas . Métodos  de  

ensayo  y especificaciones . 



Normativa UNE  

Relación  de normas  publicadas  (2)  

UNE 56927:2002IN Guía  para  el muestreo  de  los tapones  de  corcho . 

UNE 56928:2004 Tapones  de  corcho . Análisis sensorial. 

UNE 56929:2004 Tapones  de  corcho . Determinación  y cuantificación  

de  los residuos oxidantes . Métodos  de  ensayo  y especificaciones . 

UNE 56930: 2005 Tapones  de  corcho . Determinación  del  2,4,6-

tricloroanisol  (TCA) transferible . 

UNE 56931:2008IN Tapones  de  corcho . Almacenado  y uso en  

bodega . 

UNE 56932:2008 Tapones  de  corcho . Envases, embalaje  y etiquetado . 

UNE-ISO 10106:2006 Tapones  de  corcho . Determinación  de  la 

migración  global . 



Procesos de fabricación 







Maduración 

 

 

La maduración del corcho comprende el intervalo de 

tiempo (mínimo 12 meses) durante el cual los fardos 

de corcho en plancha permanecen en estiba para su 

definitiva estabilización celular y eliminación de las 

trazas residuales de "corcho verde". 

 

Las condiciones de estiba (clima del lugar, protección 

meteorológica, aislamiento, disposición, etc.) son 

decisivas para la eficacia del proceso y determinan la 

calidad de la masa de corcho a procesar 



A diferencia de lo que ocurre con el sistema tradicional, en 

Parramon Exportap hervimos los fardos con una ducha de 

agua limpia en continuo,( patente 2006) agua filtrada con 

carbono activo y desmineralizada, de manera que todos los 

taninos y componentes volátiles (organoclorados) 

susceptibles de crear problemas sensoriales quedan 

reducidos en gran medida. 

Este proceso se complementa con la aplicación de ozono, 

que elimina el riesgo de procraación microbiologica 

 

A diferencia del hervido en autoclave, nuestro sistema 

presenta otras importantes mejoras, entre las cuales destaca 

la no utilización de vapor ni presión, por lo que el proceso 

resulta mucho menos agresivo para la estructura celular del 

corcho 

Hervido 

 ducha en continuo 



Rebanado y perforación 




