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Corcho

Definicion
Parenquinsaiberoso producido por el merigsdadérmicdelQuercuSuber
Corteza de alcornoque

Elfelogeno, también conocido camo suberdgenoo suberosges
un secundario originado en la epidermis e émsiperiores Tejido de
proteccion que reemplaza@adarmieuando hay crecimiento secundario.

A partir del felogeno se forman, hacia el exiernen &lemg hacia el interior,
la

El conjunteubdeldgetieloderfmesnstituyekridermis
Subarfelemasta formado, a su madurez, por células muertas cuyas paredes |

impregnadas cormerinBe este modo, ofrece proteccion mecanica y, al mismo
tiempo, constituye un buen aislador termico ya que sus cavidades celulares (|
llenas de aire.

Felodernasta formada normalmente por una o pocas capasadecglutasic
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http://es.wikipedia.org/wiki/C%C3%A1mbium
http://es.wikipedia.org/wiki/Meristemo
http://es.wikipedia.org/wiki/Plantas
http://es.wikipedia.org/wiki/Tejido_epid%C3%A9rmico
http://es.wikipedia.org/wiki/S%C3%BAber
http://es.wikipedia.org/wiki/Felodermis
http://es.wikipedia.org/wiki/Suberina
http://es.wikipedia.org/wiki/Par%C3%A9nquima

1) Formacion del corcho.

Felogeno
‘Hacia fuzra:

coOrCno.
© Hacia :
Tl - Cambiurm
felodermis Hacia fuera:
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Bornizo: corteza virgen o P e
corchoque nunca ha sido Xilema

descorchado.
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Corcho: Corteza de alcornoque
QUERCUS SUBER

. El alcornoquees originariode la cuencamediterranea
occidentajondesncuentrascondicionasealeparasu
crecimiento

. Sueloarenosaso calcareospnbajoniveldenitrogeny
fosforq elevadaiveldepotasiy valoreslephentred4.8y
7

- TemperatuiCy 40°C

. Precipitacion480800nmano
- Altituded.06300n

- Vidamedianasie200anos
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This distribution map, showing the natural distribution area of Quercus suber was compiled by members of the EUFORGEN Networks

Citation: Distribution map of cork oak (Quercus suber ) EUFORGEN 2009, www .cuforgen.org

First published online on September 2004 - Updated on 18 March 2009 o s e 800










DISTRIBUCIO DE L’ALZINA SURERA

(Distribuida en 7 palsos mediterranis
en hectétea: produccio)




PRODUCCION

PAISES PRODUCTORES

: Portugal, Espana, Argelia, Marruecos, Francia, Tunez e Ita
- 2.200.000 Has

- Portugal(33%) y Espana(23%) 56 % superficie
- Espafa : Andalucia ,Extremadura, Cataluia y resto CCAA
- Produccion 340.000 Tn

- Portugal 50%Espana 25 %
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. FRANGA

2.6%

PORTUGAL
100,000 rons

49.6% 4
ESPANHA

30.5°/o ITALIA

6,161 ToNs

3.1%

g

MARROCOS ARGELIA TUNISIA

5.8% 4.9% 3.5%




10 micras

Membrana celular formada por 5 capas

2 capas celuldsicas
2 capas suberificadas (suberina)
1 capa lignificada




Estructura y cualidades

SuU composicion, estructura y propiedadesifiswas. El principal

Esta disposicion de las células, confiere al corcho su Elasticidad y resi
Células del tejido suberoso, unidades muertas y llenas de aire

Las capas suberificadas formadas por estratos alternos de cera y sub
responsables de la elasticidad del corcho

componente del corcho es la suberina, un pollmero vegetal natural d
caracteristicas muy particulares, que no solamente le permite proteg
tronco del arbol de las agresiones externas, sino que ademas se co
manera singular por el tipo de acidos grasos que la componen y por
enlaces gue los unen. En efecto, la estructura del corcho reiine una s
propiedades sin par: la baja densidad le permite ser un material liviang
manipulacion y preparacion, la impermeabilidad a los gases y al agu
aislante, la baja conductividad de calor le otorga seguridad y resisten
elasticidad permite su compresion y la estabilidad quimica posibilita
combinacion con otros materiales.

La suberinarhezcla dacidograsos) es ininflamable, e insoluble en agu
eter cloroformo, acido sulfurico, acido clorhidrico, y amoniaco
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Propiedades fisico mecanicas

- Ligereza, baja densidad(90% aire)

- Inerte

- Impermeabilidad{cauidoy gases)

. estanqueidad

. Elasticidad

. Comprensibilidad(memoria elastica)

. Adherencia(elevado coeficiente de friccion)
. Aislamiento térmico, acustico ,vibratorio

- Alta durabilidad.

. Resistencia ignea




. Todas estas cualidades hacen del corcho el material i
tapar las botellas, su ligereza, elasticidad impermeabil
comprensibilidad y resistencia encuentran el punto jus

la conservacion y evolucion optimas del vino dentro d
botella

- Garantiza el cierre optimo y la adaptacion al cuello de
potella

Preserva eficientemente la calidad del vino

Permite su evolucion y maduraciéno¢xigenacida

penetracion de oxigeno en una botella tapada con cor
de 0.1ml en un ano




Extraccion o saca

Pararealizarla primeraextraccion
medianteun procesocompletamente
Inocucesnecesarigueel arboltenga
al menogl0 afiosperiodarasel cual
serealizarlprimerasaca descorche,
aungueestasueleno ser de buena
calidadpara la elaboraciorde los
taponesya que es preferibleesperar
unos9 6 11 anosparapoderrealizar
sacascon fin industrialy calidad
suficiente
De estemodo,el alcornoqueivede
250a300anos
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Lostaponegaravinosy destilados
de Parramon Exportap son

elaboradoson corchodel tercer

descorcheque es el de mayor

calidad
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De toda la materia prima que se recoge, un 50% es
subproducto que se tritura para hacer

Granulado

Del otro 50 %,podemos decir que un 20% se
utilizara para hacer arandelas para los

Tapones de cava y un 30% para hacer tapones de
corcho , que todavia hay que dividir

En calidad buena e inferior

En nuestra empresa solo utilizamos el corcho de alt;
gama, que representa al final ,un

15% del total del corcho que se extrae del bosque

>
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Calibre:

Dimension de la plancha en sentido radial, es
decir, el grosor de la plancha entre la barriga
y la raspa.

Es el resultado de la suma de los distintos
crecimientos producidos durante los ahos que
dura el Turno.

Sz mide en lingas, con un instrumenio
denominado pie de linea: 1linea=2.25 mm




Clasificacion
por calibre

Al calibre del
corcho sz le
exigen unas
dimensiones
determinadas.

* 19 lineas arriba  Grueso
* 15 - 19 lineas Media marca
+ 13 - 15 lineas  Imperial

* 11 - 13 lineas

* 11 lineas abajo <
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Calidad del corcho

. Determinantes intrinsecos
- Porosidad, densidad, estado de la barriga, estado de la es

. Determinantes extrinsecos

- Corcho verde

- Corchanarmoreadmnjaspeado

- Exceso de curvatura

- At aques de ohor mi gabo

- At aques de ocul ebrabo
-Ataques de opicatroncos?d
- TCAtricloroanisoles

frentes y costados
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Corcho verde; permeabilided en las

membranas.

En zonas de rdpido crecimiento del corcho, o en la
base del tronco.

El agua penetra en las células corchosas :
favoreciendo el ataque de hongos.

Ocasiona excesiva curvatura de las panas al
secarse. Da mal sabor al vino, debido a los hongos.
El tapdn tiende a ahuecarse tras la desecacién

- /
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Corcho jaspeado o marmoreado.

En este tipo de corcho apareczn unas manchas negruzecas
tras ser cocido. Este defecto no afecta a las
caracteristicas fisicomecdnicas del material, pero produce
malos sabores en las bebidas si sz les usa para su
tapamiento. Por ello no es apto para la Fabricacion de
tapén. Otra alteracidn del corcho es la denominada
mancha amarilla que se manifiesta en la decoloracion del
tejido suberoso que adquiere un olor a moho; no aparzce
en la Peninsula Ibérica pero si en el Norte de Africa.

5 )
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Hormiga: El himendptero  Cremarogasier
escutelaris, es una pequena hormiga de torax
rojo y abdomen negro, que construye sus
galerias en el corcho, disminuyendo su calidad.

Por su agresividad es un temible enzmigo de
los crcerosr i
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Culebra:

Se da este nombre al ataque en estado
larvario del coledptero xilofago Corasbus
undatus, quz practica galerias entre las capas
vivas y las muertas y al rastro que produce s2
lz denomina culebra.

Su presencia deprecia en gran medida la
calidad de la plancha. En la espalda se
manifiesta en forma de mancha blanquecina.

- /







4 N

Picatroncos:

para alimentarse p
fransversales en la

pana.
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TCA (tricloroanisoles).

En gzneral el corcho es inocuo pero en algunas
circunstancias puede fransmitir sustancias voldtiles
desagradables como los TCA.

El problema se ha relacionado con el tapdn por lo que sz
le denomina “sabor a corcho”. Sin embargo los TCA
pueden ser transmitidos por las barricas, paredes de
bodegas, botelleros de madera u otros elementos.

La magnitud de éste sabor impartido por los TCA es
variable y depende del tipo de vino, y la concentracion de
TCA.

-




LLINDAR DE

LLINDAR DE

COMPOST AROMA : PERCEPCIO EN
PERCEPCIO EN VI
i AIGUA
Fumat, fenolica,
Guaiacol 20 pglt 13 pglt
ualaco. e LLE LLE
l-octen-3-ona Eolet, metal-lica 20 ng1?t 5 ng-1?
1-octen-3-ol Bolet, metal-lica 20 pglt 1 pglt
2-metilisoborneol Terra, fang, humitat 30ng1? 18 ng-1!
Geosmina Terra, fang, humitat 25 ng-11 4 ng-1?!
) _ Fong, humitat, paper _ . 4
2.4 6-tricloroanisole dlat 1.4 ngl 0,03 ng-1
2,34.6- : -
< 1 SEl I
R Florit, humitat 10 ng-1 0,04 ng-l'-4 ng'l
2,3,4.5,6- i )
_ Florit, humitat =50 pg-lt 4 pg-lt
pentacloroanisole
2,4,6- :
< g J1
S — sole Humitat, Fong 10 ng-1 0,03 ng-l
2-metoxi-3,5-
e Fong 2 ng-1t 0.4 ng-1?

dimetilpirazina
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GUAIACOL 2metoxifenol

OH
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Olor ahumo,medicinal,baciflubtiliyy streptomyceegradan el acidmillinico




OH OCH,
cl L. _cl HO )\ OH
\\ﬂf = O-metilacié ~ -
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Cl J}/H

Figura IIL5.
clorofenols

Formacdo de cloroanisoles a partir de

OH
NP cl_
——||
= ~—
oy -, o
OH
2-clorofenol 2,6-diclorofenol CT‘* l -
- -
-
L

OH

Fenol Cl
ﬂ/ % 2,4, 6-triclorofenol
e /
Cl

4-clorofenol 2 A-diclorofenol

Figura IIL.6. Cloracid del fenol amb hipoclorit a un pH= 8,0 amb una relacié de

fenol:clor 1:2

CLUCOSA -Rutadeles Acid ﬂb Nucli
pentoses siquimic Fenolic

. . . Cloracio
L'acid folic actua com a coenzim de

fixacio, activacio 1 transport dels

2.4,6- radicals monocarbonics
. - -— Clorofenols
tricloroanisole
Cisteina Metionina

Els aminoacids que contenen sofre
son assimilats pels llevats, pas
indispensable pel creixament dels
bacteris lactics

Figura IIL7. Biosintesi de TCA
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Losclorofenoleson el punto de partida del problema, se han utilizado extensament

Durante anos aungue conocida su gran toxicidad por actuar como agentes prote
De la madera, aditivos de la industria textil, fungicidas, bactericidas, agentes des
Debido a su toxicidad hoy su uso esta restringido eparsegds Huropa esta prohib
Su comercializacion tanto TCP como PCP, exceptuando 4 casos.

Se sabe que algunos microorganismos como mecanismo de deférassipuadsios
agentes toxicos,Hafofenolen otros productos no toxicdmloanisolarediante una
Biometilacion

La contaminacion en el alcornoque

En el proceso de fabricacion

Proceso de cocido

Dias de reposo hasta la perforacion , por la proliferacion microbiana

Lavados

En el transporte y embalaje

. e )




PRECURSORES CORCHO

Lavados con cloro

Organoclorados como fitosanitarios
ANos de crecimiento

Zapatas

monted dehesa

Humedadarga microbiana

19/11/2020




PRECURSORES BODEGA

. Pentaclorofenol : fungicida en la madera
- Limpieza con productos clorados

. Cloracion de chogue en pozos de agua

19/11/2020
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Precursores dekca

. Degradacion del
- PCP pentaclorofenmdmo
fungicida de la madera

. Lavado con cloro de los
tapones de corcho

. TCP
. Tapdn de corcho

- TCA

19/11/2020
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Arandela natural, tapon 2 piezas
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" Factores que influyen en la Calidad del

-

corcho.

Z :2 Buena estacion peor corcho, mayor calibre pero mayor
Esmc'on Porosidad >n° de lenticelas

Estaciomala,mugoco calibre

-Turno-edad del corcho

‘Hd (ﬂlmm de descorc"‘) Si>hdaumenta calidad

Menor calibre menor

porosidad
La calidad mejora en los
o T4 :
-Tratamientos selvicolas Sucesivos descorches

/
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Natural

Colmatado

[ |

Aalomcrado

microgranulado




Tipos de tapones de corcho

- Natural (UNE 56921)

- Apropiado para todo tipo de vinos, especialmente pari
aquellos con largos periodos de crianza

. Colmatado (UNE 56924)
- Apropiado para vinos con crianza reducida o sin crian
. Técnicos(UNE 56923)

. Apropiados para vinos sin crianza

- 1+1,2+2, dos piezddicrogranulados

. Champan, cageemantvinos espumosos




Diametros

;g’ 22 Longitudes
39 mm
44 mm Calidades
49 mm Posibles
54 mm Flor Mirroir
Flor Especia
Flor
Extra
Super
N1
N2

N3







Desperdicio Q
— porrotura = REPOSO

en patio EN CRUDO
L4
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HERVIDO
v O COCIDO
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A fibrica
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TRAZABILIDAD

BUREAU

SYSTECODE - HACCP SYSTECODE
(T

CERTIFICACION FORESTAL
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oY | ECLOUDE
¢QUE ES?
e CODIGO QUE RECOGE TODO EL PROCESO,
DEFINIENDO LAS FASES DE ELABORACION Y
PRODUCCION, EXPLICANDO EL PORQUE HA DE -;
TRABAJARSE DE DETERMINADA MANERA Y DAR
RECOMENDACIONES A SEGUIR.
e EL PROCESO QUE SE RECOGE VA DESDE EL SYSTECODE
ALCORNOQUE HASTA EL PRODUCTO FINAL (EL TAPON) JicLiece
A LA BOTELLA. _

¢QUIEN LO HA ELABORADO?
o CELIEGE.

¢COMO SE DEBE CUMPLIR EN LAS EMPRESAS?
« A TRAVES DEL CODIGO SYSTECODE.
¢ SON AUDITORIAS HECHAS POR BUREAU VERITAS +
EXPERTOS EN CORCHO (LABORATORIOS) A LAS
EMPRESAS QUE VOLUNTARIAMENTE SE QUIERAN
SOMETER A INSPECCIONES. EN CATALUNA HAY 54
EMPRESAS.

((ieuece

i

[BUREAU
VERITAS

/




¢QUE ES?

EL APPCC (ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRfTICOS)
O HACCP (HAZARD ANALYSIS AND CRITICAL CONTROL POINTS) ES EL
SISTEMA DE AUTOCONTROL EN SEGURIDAD ALIMENTARIA, DE
APLICACION Y RECONOCIMIENTO INTERNACIONAL EN TODO EL
SECTOR ALIMENTARIO Y SUS SECTORES PROVEEDORES DE
PRODUCTOS Y SERVICIOS.

¢COMO SE TRASLADA A LA INDUSTRIA CORCHERA?

EL SYSTECODE CONTIENE ELEMENTOS PARALELOS AL SISTEMA HACCP.

CON UN ESFUERZO MAS, LA INDUSTRIA CORCHERA ESTA EN
DISPOSICION DE ACREDITARSE HACCP.




Normativa UNE

Relacion de normas publicadas (1)

UNE 56921:2003 Tapones de corcho natural para vinos tranquilos .
Métodos de ensayo Yy especificaciones

UNE 56922:2004 Tapones de corcho aglomerado para Vvinos
tranquilos . Métodos de ensayo Yy especificaciones

UNE 56923:2006 Tapones de corcho aglomerado con discos de
corcho natural para vinos espumosos. Método de ensayo Yy
especificaciones

UNE56924:2008 Tapones de corcho colmatados para vinos tranquilos .
Metodos de ensayo Yy especificaciones

UNE 56925:2000 Tapones de corcho natural de dos piezas para vinos
tranquilos . Métodos Yy especificaciones

UNE 56926:2001 Tapones de corcho de tres piezas. Métodos de
ensayo Yy especificaciones

—




Normativa UNE

Relacion de normas publicadas (2)

UNES56927:2002IN Guia para el muestreo de lostapones de corcho .
UNES56928:2004 Tapones de corcho . Analisis sensorial.

UNE 56929:2004 Tapones de corcho . Determinaciéon vy cuantificacion
de los residuos oxidantes . Métodos de ensayo Yy especificaciones

UNE 56930: 2005 Tapones de corcho . Determinacion del 2,4,6-
tricloroanisol (TCA) transferible .

UNE 56931:2008IN Tapones de corcho . Almacenado Yy uso en
bodega .

UNE56932:2008 Tapones de corcho . Envases, embalaje vy etiquetado

UNEISO 10106:2006 Tapones de corcho . Determinacion de la
migracion global .

—
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Maduracion

La maduracion del corcho comprende el intervalo |
tiempo (minimo 12 meses) durante el cual los fardc
de corcho en plancha permanecen en estiba para|:
definitiva estabilizacion celular y eliminacion de las

trazas residuales de "corcho verde".

Las condiciones de estiba (clima del lugar, protecai
meteorologica, aislamiento, disposicion, etc.) son
decisivas para la eficacia del proceso y determinar

calidad de la masa de corcho a procesar




Hervido
ducha en continuo

A diferencidelo queocurreconel sistemaradicionakn
' ParramoExportafervimofosfardosonunaduchale
agudimpiaen continuo, patent006¢ agudiltradacon
carbonactivoy desmineralizadamanerguetododos

taninos y componentesvolatiles (organocloragos

susceptiblesle crear problemassensorialegjuedan
reducidosngrammedida

Esteproces@ecomplementzonla aplicacidode ozono,
gue elimina el riesgode procraaciormicrobiologica

A diferenciadel hervidoen autoclavenuestrosistemal
presentatraamportantesiejoragntrelascualedestaca
% lanoutilizaciomevapomi presionporlo queel proceso
resultanuchonenosigresivpardaestructuraeluladel
corcho
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Rebanado y perforacion







